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Weber Wedzarnia Weglowa Smokey
Mountain Cooker 47 cm (721004)

Cena 2 199,00 zt
Dostepnos¢ Na zamodwienie
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy 721004

Opis produktu

Wedzarnia weglowa Weber Smokey Mountain Cooker 47cm
Zwolnij tempo, nich powietrze wypetni esencja grilla. Z kolejnymi wpadajacymi znajomymi coraz bardziej rosnie wyczekiwanie na doskonatag
rwang wieprzowine i zeberka, ktére wedzg sie pod pokrywa wedzarki Smokey Mountain Cooker.
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Cechy produktu Smokey Mountain Cooker 47cm:

- Zintegrowany termometr w pokrywie

- Obszerne pole do wedzenia: 2 stalowe ruszty, kazdy o Srednicy 47 cm

- Duze nierdzewne drzwiczki umozliwiajagce bezproblemowe doktadanie brykietu i drewna
- Ekran termiczny pod gtéwna konstrukcja, zapobiegajacy promieniowaniu ciepta w dét

- Kociot i pokrywa pokryte emalig porcelanowg

- Misa na wode, emaliowana porcelana

- 2 nylonowe uchwyty wzmocnione witéknem szklanym

- 4 przepustnice aluminiowe odprone na rdze

- Miarka na wegiel w zestawie

- Pokrowiec Premium w zestawie

wygenerowano w programie shopGold



Termometr w pokrywie
Whudowany w pokrywe termometr

wskazuje temperature wewnatrz grilla,
dzigki czemu wiadomo, kiedy nalezy |3

wyregulowac.

Najlepsze zatrzymanie
ciepta

Pokrywa. misa i czesc srodkowa

pokryte emalia porcelanowa utrzymuja
ciepto, Zapewniajgc réwnomierneg
wedzenie. Tego rodzaju powhoka jest
rowniez odporna na rdzewienie,
pekanie i tuszczenie sie, a takze na

wysokie temperatury grillowania.

Zwarta masa opatu z
mysla o wydajnym
spalaniu

Wegiel w komorze na opat tworzy
zwarty maseg, dzigki czemu spala sig
efektywniej. fapobiega to rowniez
przedostawaniu sig popiotu do

przepustnic.

Precyzyjna regulacja
ciepta

Temperature wedzarki mozna
regulowac w tatwy sposob za pomoca
przepustnic. Catkowite zamknigcie
przepustnicy spowoduje odcigcie
doptywu tlenu. co doprowadzi do

wygaszenia wegla.

Pomaga kontrolowac
temperature

Misa z wod3 pomaga regulowac
temperature wewnatrz wedzarki i

dodaje do zaru wilgoc.

Dodatkowa przestrzen
do wedzenia

Dwa ruszty do grillowania zapewniaja
wystarczajaca ilosc miejsca do
wedzenia jednoczesnie kilku
wigkszych potraw, takich jak indyk czy

dwa rzedy zeberek.
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