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Weber Pellet Drzewny
mieszanka Grill Academy

.|1L1HI}I' 1§ kg

SmokeFire Cena 94,99 zt
Dostepnosé Na zamoéwienie
= L oz : Czas wysylki 5 dni
Numer katalogowy 190101
Kod EAN 077924129742

Opis produktu
Pellet drzewny Weber - Grill Academy 9 kg

Specjalnie stworzony pellet drzewny dla szczesliwych posiadaczy grilli na pellet drzewny np. innowacyjnego grilla Weber na
pellet SmokeFire EX4 GBS, EX6 GBS. Idealne rozwigzanie, aby nada¢ wspaniaty aromat grillowanym potrawom. Pellet drzewny
to mate granulki stworzone z trocin sprasowanych pod bardzo wysokim ci$nieniem, ktére wytwarzajg dym i ciepto pozwalajace
na skuteczne grillowanie. Jest to rodzaj materiatu opatowego, ktéry zyskuje coraz wiecej zwolennikdéw, gdyz jest to tanie,
bardzo efektywne ekologiczne paliwo, ktére daje mozliwos¢ tatwego magazynowania. Dzieki zastosowaniu pelletu nie musimy
przenosi¢ niewygodnych zbiornikdw z propanem, za jego sprawa zwieksza sie nasze bezpieczehstwo zwigzane z
przechowywaniem tego rodzaju paliwa. Pellet umozliwia zakup réznych workéw/kartonéw z paliwem drzewnym przez co
pozwala na eksperymentowanie z réznymi smakami i aromatami grillowanych potraw. Produkt ten umozliwia intensywne
wedzenie i powolne pieczenie potraw przez co jesteSmy w stanie uzyskac unikatowe walory smakowe, co nie bytoby mozliwe
podczas przygotowywania dan na standardowym grillu gazowym. Dzieki zréznicowanej ofercie firmy Weber pellet drzewny
mozemy zakupi¢ w réznych odstonach. Cze$¢ pozwala na przygotowanie wspaniatych miesnych potraw, inne z kolei idealne sa
do grillowanych warzyw czy owocéw. Pellet drzewny SmokeFire hickory 9 kg Weber - 190101 jest niezastapiony do
przygotowywania wotowiny, drobiu, wieprzowiny, jagnieciny, dziczyzny, owocéw morza, warzyw, wypiekdw i pizzy. To
starannie wykonany pellet stworzony zostato bez zadnych wypetniaczy. Sktad pelletu to w 34% klonu, 33% hikory, 33% wisni.
Ten produkt to 100 % aromatu i 0% wypetniaczy. Pellet drzewny Grill Academy 9 kg Weber - 190101 tworzy tagodny i stodki
posmak, ktéry przypadnie do gustu kazdemu mitosnikowi grillowania. Jeden woreczek pelletu wystarcza w zupetnosci na jedno
napetnienie grilla Weber SmokeFire. Pellet to bardzo dobra alternatywa dla tradycyjnego grillowania przy wykorzystaniu wegla
drzewnego. Produkt przyjazny jest dla srodowiska, bowiem podczas spalania pelletu powstaje znacznie mniej dwutlenku wegla
niz przy spalaniu tradycyjnego wegla drzewnego. Pellet wypala sie niemal do samego konca natomiast popiét, ktéry powstaje
podczas jego spalania znajduje zastosowanie jako nawéz mineralny. Dzieki niemu nie tylko zaoszczedzimy pienigdze, ale
réwniez zadbamy o nasze Srodowisko. Dzieki zastosowaniu ekonomicznego i innowacyjnego grilla na pellet drzewny
otrzymamy dania, ktére wejda na wyzszy poziom grillowania! Potrawy uzyskajg drzewna nute zapachowa, ktéra z pewnoscia
zachwyci kazdego mitosnika grillowania.
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CECHY:

- Wyprodukowano na terenie Unii Europejskiej.

- Intensywno$¢: duza.

- Idealny do wotowiny, drobiu, wieprzowiny, jagnieciny, dziczyzny, owocéw morza, warzyw, wypiekdéw i pizzy.
- Sktad: 34% klonu, 33% hikory, 33% wisni.

- Pojemnos¢ 9 kg.

- Certyfikat FSC.
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O marce Weber

Dane kontaktowe producenta:

WEBER, MIECZYSLAWA POZARYSKIEGO 32 P.3, LOK. 2, 04-703 WARSZAWA, Polska, e-mail: service-pl@weber.com, telefon:
+48 22 392046
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