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Weber Grill Weglowy
Master-Touch Premium SE
E-5775 Czarny (17401004)

-
Cena 1 999,00 zt
Dostepnosé Na zamoéwienie
Czas wysytki 5 dni
Numer katalogowy 17401004
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Opis produktu

Grill weglowy 3 w 1 Master-Touch Premium, wedzi w niskiej temperaturze, piecze i grilluje wszystko, od stekéw (ruszt do przypiekania GBS w
zestawie) i soczystej rwanej wieprzowiny po desery, przy uzyciu akcesoriéw Gourmet BBQ System. Wyposazony w nowe funkcje, takie jak
wygodna pokrywa na zawiasach i pierscien weglowy/ptyte dyfuzyjng zapewniajace oszczedne zuzycie paliwa, Master-Touch Premium umozliwia
grillowanie na wszystkie sposoby.

wygenerowano w programie shopGold


https://salongrilli.pl/weber-grill-weglowy-master-touch-premium-se-e-5775-czarny-17401004-p-1206.html

Grill nieskonczonych mozliwosci

W zaleznosci od potrzeby, kratke sear grate mozna wyja¢, a w jej miejscu umiesci¢ dowolne z wymiennych akcesoriéw
sktadajgcych sie na system GBS. Ich ilo$¢ i réznorodnosc¢ pozwalajg na przeksztatcenie weglowego grilla w polowg kuchnie o
niemal nieograniczonych mozliwosciach. Wok, kamien do pizzy, gofrownica, patelnia, zeliwny garnek czy forma na ciastka - to
tylko czes¢ alternatywnych rozwigzan, o ktére w kazdej chwili mozesz wzbogaci¢ swéj GBS E-5775. Dzieki pojemnej pokrywie,
ktéra bez trudu zmiesci catego kurczaka, naprawde nie musisz sie ograniczac.

O uniwersalnym zastosowaniu grilla decyduje ponadto ptyta Diffuser System z pierscieniem Char Ring. Umieszczona na

ruszcie weglowym, bedzie tworzyta bariere cieplng miedzy paleniskiem a zywnoscig, umozliwiajac powolne grillowanie slow
cooking.

Panuj nad temperatura

Kontrole nad temperaturg umozliwia wmontowany w pokrywe termometr. Za zmniejszanie i zwiekszanie poziomu ciepta
poprzez regulacje doptywu powietrza odpowiadaja przestony wentylacyjne oraz unowoczesniony system One-Touch, ktéry
ponadto umozliwia szybkie strzgéniecie popiotu do popielnika. Ustawiony w pozycji smoke, One-Touch w mig zmieni Twojego
grilla w wedzarnie.

Wygodnie grillowanie posrednie dzieki koszom na brykiet

Powszechnie wiadomo, ze najsmaczniejsze efekty na grillu weglowym uzyskuje sie poprzez grillowanie posrednie. Miedzy
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brykietem umieszczamy woéwczas tacke z woda, sokiem lub piwem po to, by powstajaca para nawilzata mieso, nasycajac je
sokami i aromatem.

Konstruktorzy Webera pomysleli o tym, aby grillowanie posrednie uczyni¢ nie tylko wydajnym, ale tez bezpiecznym i
higienicznym. Umieszczajac brykiet w dwéch przeznaczonych do tego stalowych pojemnikach, unikniemy niepotrzebnego
bataganu, w tym ryzyka zapalenia sie skapujgcego ttuszczu. Sferyczna konstrukcja grilla zapewni doskonata cyrkulacje ciepta
wewnatrz piekarnika, gwarantujac rGwnomierne opiekanie ze wszystkich stron.

O marce Weber

Dane kontaktowe producenta:

WEBER, MIECZYSLAWA POZARYSKIEGO 32 P.3, LOK. 2, 04-703 WARSZAWA, Polska, e-mail: service-pl@weber.com, telefon:
+48 22 392046
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