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Weber Grill na pellet drzewny
SmokeFire EX4 GBS Pellet (22511033)

Cena 7 999,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 22511033

Kod EAN 077924162206

Opis produktu

Grill na pellet drzewny SmokeFire EX4 GBS

Grill SmokeFire zapewnia najlepszy smak potraw z grilla opalanego drewnem bez wzgledu na to, co przyrzadzasz. Zakres temperatur od 95 do
315°C przektada sie na szeroki wybor metod przyrzadzania, w tym opiekania, wedzenia czy pieczenia. Niezaleznie od tego, czy masz ochote na
soczysty stek, zeberka w sosie barbecue, rwang wieprzowine, pizze, burgery czy deser, w tym grillu znajdziesz wszystko, czego potrzebujesz.
Dzieki Weber Connect przyrzadzenie perfekcyjnej potrawy nigdy nie byto tatwiejsze. Jest to wbudowany asystent grillowania krok po kroku, ktéry
nie tylko odlicza czas przyrzadzania, ale takze wskazuje momenty odwrécenia i podania potrawy.
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Cechy grilla SmokeFire EX4 Pellet:

Dwupoziomowy ruszt

Wykonany jest ze stali nierdzewnej, dzieki czemu zachowuje swoje wtasciwosci i estetyczny wyglad nawet przez wiele lat. Wymiary gérnego
rusztu wynoszg 1,525 cm2, a dolnego 2,745 cm2, co daje taczng powierzchnie 4,270 cm2. Sprawia to, ze mozna za jednym razem grillowad
wieksze porcje jedzenia.

wygenerowano w programie shopGold



Technologia Weber Connect

Technologia inteligentnego grillowania Weber Connect usprawnia i utatwia proces przygotowywania potraw. Ponadto informuje, kiedy nalezy
obréci¢ potrawy na inng strone. Dostepna jest takze specjalna aplikacja Weber Connect na twojego smartfona. Grillowanie jeszcze nigdy nie byto
tak proste!
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Szyny aromatyzujace

Do waznych funkcji szyn aromatyzujacych ze stali nierdzewnej Flavorizer Bars nalezy odprowadzanie ttuszczu w dét, tak aby nie miat kontaktu z
paleniskiem. Dzieki temu nie wytwarzajg sie toksyczne opary, ktére czesto sg problemem w tradycyjnych grillach. Dzieki odparowywaniu
ttuszczu potrawy nabierajg niesamowitego smaku i aromatu. Szyny dostarczaja takze state i bezposrednie ogrzewanie w zakresie 95 a 315
stopni Celsjusza, co gwarantuje réwnomierne grillowanie dan.

Wyswietlacz LCD

Wyswietlacz LCD, ktéry jest wbudowany w grill, pozwala kontrolowa¢ temperature oraz czas pieczenia.
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Boczny stolik z haczykami na narzedzia

Wykonany jest ze stali nierdzewnej, dzieki czemu nie jest podatny na dziatanie czynnikédw atmosferycznych. Do jego zalet nalezg takze
ergonomicznos$¢ i funkcjonalno$¢ w uzytkowaniu. Posiada réwniez przymocowane dwa haczyki na narzedzia, idealne do powieszenia na nich
innych niezbednych przyboréw do grillowania.
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Podajnik na pellet

Pellet jest zasypywany do tylnego pojemnika, nastepnie stamtad przechodzi do podajnika slimakowego Responsive Incline Drive Engine, ktéry
zostat specjalnie zaprojektowany w celu szybkiego podgrzewania i zapobiegania zatorowi pelletu.
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