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Weber Grill na pellet
drzewny SEARWOOD XL
(1500145)

Cena 6 999,00 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 5 dni
Numer katalogowy 1500145

Opis produktu
Grill na pellet Weber Searwood XL (1500145)

Weber Searwood XL to petnowymiarowy grill na pellet stworzony dla mitosnikéw intensywnego smaku BBQ, precyzyjne;j
kontroli temperatury i duzej powierzchni grillowania. Urzadzenie taczy w sobie funkcje grillowania, pieczenia oraz wedzenia,
dzieki czemu pozwala przygotowac szeroki wybdr potraw - od soczystych stekéw i burgeréw, przez aromatyczne zeberka, az
po pizze, ryby czy grillowane warzywa.

Model Searwood XL oferuje imponujaca powierzchnie grillowania az 6270 cm?, co sprawia, ze idealnie sprawdzi sie
podczas rodzinnych spotkan, wiekszych przyje¢ w ogrodzie czy grillowania dla grupy znajomych.

Duza powierzchnia grillowania

Grill zostat wyposazony w gtéwny ruszt ze stali platerowanej o powierzchni 4064 cm?, ktéry zapewnia duzo miejsca na
przygotowanie wielu potraw jednoczesnie. Dodatkowo nad nim znajduje sie gérny ruszt o powierzchni 2206 cm?, idealny
do podgrzewania gotowych dan lub powolnego wedzenia wiekszych kawatkéw miesa.

taczna powierzchnia grillowania wynoszaca 6270 cm?2 pozwala komfortowo przygotowac positki dla duzej liczby gosci.
Ruszty ze stali platerowanej

Ruszty wykonane z wytrzymatej stali platerowanej s3 odporne na wysokie temperatury i intensywne uzytkowanie. Materiat
zapewnia rébwnomierne rozprowadzanie ciepta oraz ogranicza przywieranie potraw, dzieki czemu grillowanie jest wygodne, a

czyszczenie szybkie i proste.

Funkcja SmokeBoost - intensywny aromat wedzenia

Dzieki funkcji SmokeBoost grill utrzymuje temperature okoto 80°C, tworzac idealne warunki do powolnego wedzenia.
Potrawy nabieraja gtebokiego, dymnego aromatu charakterystycznego dla klasycznego barbecue.

To doskonate rozwigzanie do przygotowywania zeberek, tososia, kurczaka czy innych mies wymagajacych dtugiego wedzenia.
Technologia DirectFlame

System DirectFlame umozliwia grillowanie z bezposrednim kontaktem potraw z ptomieniem. Dzieki temu mieso zyskuje
charakterystyczne slady grillowania, chrupiaca skérke oraz intensywny smak.
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Strefa Sear Zone

Petnowymiarowa strefa Sear Zone zapewnia wysoka temperature idealng do szybkiego obsmazania stekéw i innych
kawatkéw miesa. Rdwnomierne nagrzewanie powierzchni pozwala uzyskac perfekcyjne przypieczenie kazdej porcji.

Regulator temperatury PID Rapid React

Zaawansowany system PID Rapid React pozwala szybko osiggna¢ ustawiong temperature - grill nagrzewa sie w mniej niz 15
minut. Technologia automatycznie stabilizuje temperature nawet po otwarciu pokrywy, zapewniajac idealne warunki
grillowania i wedzenia.

Zakres temperatur od 80°C do 315°C umozliwia zaréwno powolne wedzenie, jak i intensywne grillowanie.

Technologia Weber Connect

Grill wyposazono w technologie Weber Connect, ktéra umozliwia sterowanie i monitorowanie grillowania z poziomu
smartfona. Dzieki potgczeniu Wi-Fi i Bluetooth mozesz kontrolowac temperature, otrzymywac powiadomienia o gotowosci
potraw oraz korzystac z przepiséw i wskazéwek grillowania.

Kompatybilnos¢ z systemem Weber CRAFTED

Model Searwood XL jest kompatybilny z systemem Weber CRAFTED, ktéry umozliwia rozszerzenie funkcjonalnosci grilla. Po
zastosowaniu dodatkowych wktadéw mozna korzysta¢ m.in. z:

e kamienia do pizzy

e zeliwnej ptyty grillowej
e woka

e rozna do pieczenia

Dzieki temu grill staje sie prawdziwym centrum kuchni ogrodowe;.

Wygoda i funkcjonalnos¢
Weber Searwood XL zostat zaprojektowany z myslg o maksymalnym komforcie uzytkowania. Grill wyposazono m.in. w:

e 2 porty na sondy temperatury

¢ system odprowadzania ttuszczu i popiotu z przodu urzadzenia
* praktyczna pétke na akcesoria i pellet

¢ 2 duze kota transportowe odporne na warunki atmosferyczne

Takie rozwigzania znaczaco utatwiajg zaréwno grillowanie, jak i czyszczenie urzgdzenia po zakohczeniu pracy.

Najwazniejsze cechy produktu

grill na pellet drzewny

funkcje grillowania, pieczenia i wedzenia
zakres temperatur 80°C - 315°C

SmokeBoost - intensywny aromat wedzenia
DirectFlame - grillowanie nad otwartym ptomieniem
petnowymiarowa strefa Sear Zone

regulator temperatury PID Rapid React
taczna powierzchnia grillowania 6270 cm?
ruszty ze stali platerowanej

kompatybilnos¢ z systemem Weber CRAFTED
sterowanie i monitoring dzieki Weber Connect
dwa porty na sondy temperatury

system odprowadzania ttuszczu i popiotu

potka na akcesoria

dwa duze kota transportowe

Podstawowe parametry techniczne

rodzaj paliwa: pellet drzewny

waga: 71,5 kg

wysokos¢ przy zamknietej pokrywie: 116 cm
wysokos¢ przy otwartej pokrywie: 151 cm
szerokos$¢: 128 cm
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* gtebokos¢ przy zamknietej pokrywie: 58,5 cm

¢ gtebokos¢ przy otwartej pokrywie: 72,5 cm

¢ powierzchnia rusztu gtéwnego: 4064 cm?

e powierzchnia rusztu do podgrzewania: 2206 cm?
e catkowita powierzchnia grillowania: 6270 cm?

Weber Searwood XL to zaawansowany grill na pellet zaprojektowany dla 0séb, ktére oczekujg maksymalnej wydajnosci,
nowoczesnych technologii oraz ogromnej przestrzeni grillowania. Dzieki niemu mozesz przygotowywac perfekcyjne potrawy
BBQ przez caty sezon grillowy.

O marce Weber

Dane kontaktowe producenta:

WEBER, MIECZYSLAWA POZARYSKIEGO 32 P.3, LOK. 2, 04-703 WARSZAWA, Polska, e-mail: service-pl@weber.com, telefon:
+48 22 392046
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