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Weber Grill na pellet
drzewny SEARWOQOD
(1500144)

Cena 5 499,00 zt
Dostepnosé Dostepny

Czas wysytki 5 dni

Numer katalogowy 1500144

Kod EAN 0077924991882

Opis produktu
Grill na pellet Weber Searwood (1500144)

Weber Searwood to nowoczesny grill na pellet, ktéry taczy w sobie funkcje grillowania, pieczenia i wedzenia w jednym
urzadzeniu. Dzieki zaawansowanej technologii oraz duzej powierzchni grillowania pozwala przygotowac szeroki wybér potraw -
od soczystych stekdéw i burgeréw, przez aromatyczne zeberka, az po pizze, ryby czy grillowane warzywa.

Grill oferuje taczna powierzchnie grillowania az 4180 cm?, dzieki czemu doskonale sprawdzi sie podczas rodzinnych

spotkan oraz wiekszych przyje¢ w ogrodzie. Solidna konstrukcja, nowoczesne technologie i intuicyjna obstuga sprawiaja, ze
model Searwood spetni oczekiwania zaréwno poczatkujacych, jak i bardziej zaawansowanych mitosnikéw barbecue.

Duza powierzchnia grillowania

Model Weber Searwood wyposazono w gtéwny ruszt ze stali platerowanej o powierzchni 2710 cm?, ktéry zapewnia
duzo miejsca do przygotowywania réznych potraw jednoczesnie. Nad nim znajduje sie dodatkowy ruszt do podgrzewania
o powierzchni 1470 cm?, idealny do utrzymywania gotowych potraw w cieple lub powolnego wedzenia w nizszej
temperaturze.

taczna powierzchnia grillowania 4180 cm? pozwala wygodnie przygotowac positki dla wiekszej liczby oséb.

Ruszty ze stali platerowanej

Ruszty wykonane z wysokiej jakosci stali platerowanej sg odporne na wysokie temperatury i intensywne uzytkowanie.
Materiat ten zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta, co przektada sie na idealne efekty grillowania oraz wedzenia.

Gtadka powierzchnia rusztéw ogranicza przywieranie potraw i utatwia ich obracanie oraz czyszczenie po zakonczeniu
grillowania.

Funkcja SmokeBoost - intensywny aromat dymu

Funkcja SmokeBoost pozwala uzyskac gteboki, wedzony aromat charakterystyczny dla tradycyjnego BBQ. Grill utrzymuje w
tym trybie temperature okoto 80°C, co pozwala potrawom powoli nasigka¢ aromatem dymu drzewnego.

To idealne rozwigzanie do przygotowywania zeberek, kurczaka, tososia czy innych potraw wymagajacych dtugiego, powolnego
wedzenia.
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Technologia DirectFlame

System DirectFlame umozliwia bezposredni kontakt potraw z ptomieniem, co pozwala uzyska¢ intensywne przypieczenie
oraz charakterystyczne $lady grillowania. Dzieki temu mieso zyskuje chrupiaca skérke i soczyste wnetrze.

Strefa Sear Zone

Petnowymiarowa strefa Sear Zone zapewnia wysoka temperature idealng do szybkiego obsmazania stekéw oraz innych
kawatkéw miesa. Dzieki rwnomiernemu nagrzewaniu mozna przygotowac wieksza liczbe potraw jednoczesnie, zachowujac
perfekcyjne przypieczenie.

Regulator temperatury PID Rapid React

Zaawansowany regulator temperatury PID Rapid React pozwala szybko osiggna¢ ustawiong temperature - grill nagrzewa
sie w mniej niz 15 minut. System automatycznie stabilizuje temperature w komorze grillowej, nawet po otwarciu pokrywy.

Zakres temperatur od 80°C do 315°C umozliwia zaréwno powolne wedzenie, jak i intensywne grillowanie.
Technologia Weber Connect

Grill zostat wyposazony w technologie Weber Connect, ktéra umozliwia monitorowanie temperatury oraz sterowanie
urzadzeniem za pomocg aplikacji mobilnej. Po potaczeniu przez Wi-Fi lub Bluetooth mozesz kontrolowac¢ proces grillowania,
otrzymywac powiadomienia o gotowosci potraw i korzysta¢ z inspirujacych przepiséw.

Kompatybilnos¢ z systemem Weber CRAFTED

Model Searwood jest kompatybilny z systemem Weber CRAFTED, ktéry umozliwia rozbudowe grilla o dodatkowe akcesoria.
Dzieki temu mozesz korzystac z takich dodatkéw jak kamien do pizzy, zeliwna ptyta grillowa czy rozen, znacznie
zwiekszajgc mozliwosci kulinarne urzadzenia.

Komfort uzytkowania

Grill zostat zaprojektowany z myslg o wygodzie uzytkownika. Wsréd praktycznych rozwigzan znajdujg sie m.in.:

¢ czytelny wyswietlacz sterujacy

dwa porty na sondy temperatury

system odprowadzania ttuszczu i popiotu

potka na akcesoria i pellet

dwa duze kota odporne na warunki atmosferyczne, ktére utatwiajg przemieszczanie grilla

Najwazniejsze cechy produktu

grill na pellet drzewny

funkcje grillowania, pieczenia i wedzenia
zakres temperatur od 80°C do 315°C
SmokeBoost - intensywny aromat wedzenia
DirectFlame - grillowanie nad otwartym ptomieniem
petnowymiarowa strefa Sear Zone

regulator temperatury PID Rapid React
taczna powierzchnia grillowania 4180 cm?
ruszty ze stali platerowanej

kompatybilnos$¢ z systemem Weber CRAFTED
sterowanie i monitoring dzieki Weber Connect
dwa porty na sondy temperatury

system odprowadzania ttuszczu i popiotu

potka na akcesoria

dwa duze kota transportowe

Podstawowe parametry techniczne

rodzaj paliwa: pellet drzewny

waga: 57 kg

wysokos¢ przy zamknietej pokrywie: 116 cm
wysokos¢ przy otwartej pokrywie: 151 cm
szerokos$¢: 98 cm

gtebokos¢ przy zamknietej pokrywie: 58,5 cm
gtebokos¢ przy otwartej pokrywie: 72,5 cm
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e powierzchnia rusztu gtéwnego: 2710 cm?
e powierzchnia rusztu do podgrzewania: 1470 cm?
e catkowita powierzchnia grillowania: 4180 cm?

Weber Searwood to wszechstronny grill na pellet, ktéry pozwala w petni kontrolowad proces grillowania i wedzenia. Dzieki
nowoczesnym technologiom, duzej powierzchni grillowania oraz solidnej konstrukcji jest doskonatym wyborem dla osdéb, ktére
chca przeniesc swoje grillowanie na wyzszy poziom.

O marce Weber

Dane kontaktowe producenta:

WEBER, MIECZYSLAWA POZARYSKIEGO 32 P.3, LOK. 2, 04-703 WARSZAWA, Polska, e-mail: service-pl@weber.com, telefon:
+48 22 392046
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