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Weber Grill Gazowy Q2200 Stand
(54012433)

Cena 2 199,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy 54012433

Kod EAN 077924069444

Opis produktu

Grill gazowy Weber Q2200

Na wspaniałość życia składają się małe rzeczy. Przyrządź na grillu szybki obiad z burgerów i hot dogów lub filety rybne na rodzinną kolację. Grill
gazowy Q 2200 to proste rozwiązanie na każdy posiłek. Zawiera osłonę termiczną i podstawkę do grillowania metodą pośrednią.
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Cechy grilla Q 2200 Stand:

Zapłon elektroniczny i płynna regulacja przepływu gazu

Rozpalanie grilla jest szybkie i proste – Weber Q 2200 to model wyposażony w zapłon elektroniczny. Wystarczy wcisnąć zapłon i przekręcić gałkę
znajdującą się z boku grilla, a grill zacznie się nagrzewać! Pokrętło z boku, służy do płynnej regulacji przepływu gazu – możesz kontrolować
wysokość płomienia, dostosowując go do potraw znajdujących się na ruszcie.
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Termometr w pokrywie

Weber Q 2200 to kompaktowy grill gazowy, ale nie zabrakło w nim funkcjonalności, które pozwolą przygotować perfekcyjne dania. W pokrywie
znajduje się termometr, dzięki któremu temperatura panująca wewnątrz grilla nigdy nie wymknie się spod kontroli!

Palnik o mocy 3,52 kW

Model Q 2200 Stand posiada jeden palnik wykonany ze stali nierdzewnej. Moc palnika w tym kompaktowym grillu Weber
wynosi 3,52 kW – w pełni wystarcza do osiągania wysokich temperatur na dostępnej powierzchni rusztu. Możesz uzyskać
świetnie wypieczone burgery, steki, a nawet prawdziwą pizzę w stylu włoskim! Producent daje 5 lat gwarancji na trwałość
palnika.
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Ruszt żeliwny pokryty emalią porcelanową

Powierzchnia rusztu w grillu gazowym Weber Q 2200 Stand Black Line wynosi 54 x 39 cm – pomieścisz na niej sporo przysmaków dla swojej
rodziny. Ruszt podzielony został na dwie części, a jedną z nich można zastąpić na przykład płytą żeliwną – sprawdź, jak smakują naleśniki z
grilla! Powłoka z emalii porcelanowej pozwoli uniknąć przywierania potraw do rusztu i ułatwi czyszczenie. Ponadto, na odwrotnej stronie rusztu
znajdziemy specjalne wyżłobienia, dzięki którym tłuszcz nie skapuje na bezpośrednio palniki – Weber zadbał o każdy detal! 

Stabilny stojak

Grill osadzono na stabilnym stojaku wyposażonym w cztery nogi – to świetne rozwiązanie, które zapewnia wygodę grillowania, a zarazem
pozwala na oszczędność miejsca! Ponadto, możesz w każdej chwili wyjąć grill ze stojaka – demontaż jest bardzo prosty i nie wymaga żadnego
czasochłonnego odkręcania śrub. Po prostu podnieś grill za uchwyty i schowaj w dowolne miejsce lub zapakuj do bagażnika!
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Składane półki boczne

W grillu gazowym Q 2200 nie zabrakło też przestrzeni roboczej, którą możesz wykorzystać do przygotowywania potraw. Model
ten posiada 2 składane półki boczne, które z pewnością się przydadzą, szczególnie podczas grillowania na wyjeździe. Ponadto,
pod półkami znajdziesz 3 praktyczne wieszaki na akcesoria – zobacz jak komfortowo można grillować, nawet podczas
weekendowego wyjazdu poza miasto! Po złożeniu półki schowane są pod pokrywą urządzenia – dzięki temu rozwiązaniu grill
wszędzie się zmieści!
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Wygodna rączka i uchwyty do przenoszenia

Podnieś pokrywę grilla bez obaw o poparzenia – rączka od pokrywy nie nagrzewa się i umożliwia wygodne otwieranie pokrywy w każdej chwili.
Model ten wyposażony jest także w uchwyty boczne, które umożliwiają bezproblemowe przenoszenie grilla w inne miejsce. Grill gazowy Weber Q
2200, w porównaniu do innych modeli dostępnych na rynku jest lekki – wszystkie jego elementy łącznie ważą 19 kg.

Zapłon elektroniczny i płynna regulacja przepływu gazu

Rozpalanie grilla jest szybkie i proste – Weber Q 2200 to model wyposażony w zapłon elektroniczny. Wystarczy wcisnąć zapłon i przekręcić gałkę
znajdującą się z boku grilla, a grill zacznie się nagrzewać! Pokrętło z boku, służy do płynnej regulacji przepływu gazu – możesz kontrolować
wysokość płomienia, dostosowując go do potraw znajdujących się na ruszcie.
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