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Weber Grill Elektryczny Lumin black
(9201097)

Cena 2 899,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 92010979

Opis produktu

Grill elektryczny Lumin Compact stand

Wysoka temperatura przyrzadzania i wszechstronno$¢ mniejszej wersji grilla elektrycznego Lumin* marki Weber sprawiajg, ze grillowanie na
Swiezym powietrzu w miescie nabiera zupetnie nowego znaczenia. Ten wielofunkcyjny grill osigga temperature ponad 315°C, co przekfada sie
na wysoka jakos¢ opiekania, a wedzenie stanowi gwarancje uzyskania bardziej intensywnego smaku grillowanych potraw, jakiego oczekuja
uczestnicy kolacji. Pozwala takze podtrzymywac temperature potrawy, dzieki czemu kazdy moze natozy¢ jg sobie samodzielnie. Sktadany stojak
jest tatwy w uzyciu i zapewnia dodatkowaq przestrzen z haczykami na przybory. Nowoczesny i wygodny nowy grill elektryczny ze stojakiem
Lumin Compact marki Weber zostat zaprojektowany tak, aby pasowat zaréwno do Twojego gustu, jak i otoczenia zewnetrznego. *Nazwa LUMIN
jest znakiem towarowym firmy Weber-Stephen Products LLC na etapie oczekiwania na rejestracje lub zgtoszenie w Stanach Zjednoczonych i
innych krajach.
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Cechy grilla Lumin Compact:
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Doskonate potrawy - niewielki Autentyczny smak potraw z grilla Rézne ustawienia przyrzadzania

rozmiar Urzzdzenie stworzone z mysl3 o odtworzeniu Poznaj kulinarng wszechstronnosé dynamicznego grilla

autentycznego smaku grillowanych potraw. Unikalny elektrycznego. Opiekanie, wedzenie, przyrzadzanie na

Przyrzadzanie pysznych potraw nie wymaga ocgromnej

przestrzenil Kompaktowe rozmiary i uniwersalna system aromatyzujgcy pozwala zanurzyé potrawy w parze lub gotowanie z réznymi ustawieniami
kanstrukeja grilla Lumin umozliwiaja grillowanie na uwielbianym przez wszystkich niepowtarzalnym przyrzadzania otwiera przed uzytkownikiem swiat
aromacie grillowania. wspaniatych mozliwosci.

niewielkie] przestrzeni potraw bedacych rozkesza dla
dniebienia. Latwe przechowywanie na gtrziw

pomieszczeniach.

Opiekanie w wysokiej temperaturze
Grillowanie wszelkiego rodzaju potraw - od stekéw po ryby - w temperaturze dochodzacej do 315 C powoduje powstawanie charakterystycznych

apetycznych Sladéw opiekania oraz umozliwia uzyskanie autentycznego smaku potraw z grilla.

Gotowanie na parze

Moc i gotowos¢ gotowania na parze w 10 minut. Unikalne ustawienie gotowania na parze w grillu Lumin umozliwia przyrzadzanie na parze wielu
potraw, w tym smacznych warzyw oraz pysznych pierozkéw.
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Wedzenie

Ustawienie wedzenie w grillu elektrycznym Lumin pozwala wzbogaci¢ smak potrawy o aromat dymu. Na grillu mozna wedzi¢ wszystko: od ryb,
przez burgery i krewetki, po ser brie podawany jako przystawka.

Utrzymanie potraw w cieple

Przedstawiamy bufet na tarasie lub balkonie. Grill pozwala utrzymac w cieple potrawy, ktére uczestnicy bufetowego
poczestunku mogg sami naktadac¢ na talerze prosto z grilla. Potrawe mozna umiesci¢ na ruszcie w naczyniu zaroodpornym lub
korzystajac z zestawu standardowego
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Grillowanie mrozonych sktadnikow

Rozmrazanie potraw podczas rozgrzewania grilla to doskonaty sposéb na pominiecie dodatkowych czynnosci i zaoszczedzenie czasu. Rozmrazac
mozna wszystko: od tososia, przez filety z kurczaka, po mini pizze dla dzieci
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