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Weber Drewienka do
wedzenia Hickory 700g
(17624)

Cena 41,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 17624

Kod EAN 077924039522

Opis produktu

Drewienka Hickory do wedzenia Weber (17624) - Wyjatkowy smak dla Twoich
potraw

Drewienka Hickory do wedzenia Weber (17624) to doskonaty sposéb na nadanie Twoim potrawom niezapomnianego
aromatu i wyjgtkowego smaku. Wykonane z drewna orzesznika, te drewienka do wedzenia charakteryzuja sie bogatym,
subtelnie stodkim smakiem, ktéry idealnie komponuje sie z wotowina, wieprzowing oraz drobiem. Jesli szukasz sposobu na
urozmaicenie swoich grillowych dan, drewienka do wedzenia Weber beda doskonatym wyborem, ktéry zmieni kazde
grillowanie w prawdziwa kulinarng przygode.

Drewienka Hickory - Idealne do wedzenia miesa i drobiu

Drewienka Hickory to produkt, ktéry wnosi nowe oblicze do grillowania. Dzieki naturalnemu drewnu orzesznika
wedzonym potrawom nadamy intensywny, dymny aromat. Drewienka te Swietnie nadajg sie do wedzenia wotowiny,
wieprzowiny i drobiu, ale mogg by¢ réwniez wykorzystywane do wedzenia innych mies, tworzac niezréwnany smak, ktéry
zachwyci kazdego. Aby uzyskacd najlepsze efekty, wystarczy namoczy¢ je przez 20-30 minut przed uzyciem.

Kluczowe cechy drewienek Hickory Weber (17624)

¢ Aromat i smak - Drewienka wedzarnicze Hickory nadaja potrawom bogaty, subtelnie stodki smak i intensywny
aromat.

Idealne do mies - Najlepiej sprawdzaja sie przy wedzeniu wotowiny, wieprzowiny oraz drobiu.

Pochodzenie - Drewno orzesznika (Hickory), ktére charakteryzuje sie wyjgtkowa jakoscia.

Masa - 0,7 kg drewienek w jednym opakowaniu.

tatwosé uzycia - Namoczone wczesniej drewienka nalezy rozrzuci¢ na grillu lub w wedzarni weglowej lub umiesci¢ w
pojemniku do wedzenia.

Wedzenie z drewienkami Hickory - Prosty sposéb na wyjatkowy smak

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy namoczy¢ drewienka Hickory Weber przez 20-30 minut przed uzyciem. Nastepnie
mozna je umiesci¢ na grillu, wedzarni weglowej lub w specjalnym pojemniku na widrki do wedzenia (idealne do grilli i
wedzarni gazowych). Dzieki tym drewienkom Twoje potrawy zyskajg niepowtarzalny dymny aromat oraz wyjatkowy smak,
ktéry wzbogaci kazdy positek.

Drewienka Hickory to idealny wybér dla kazdego, kto chce nada¢ swoim potrawom charakterystyczny smak wedzenia i
cieszy¢ sie wyjatkowym grillowaniem w ogrodzie lub na tarasie.
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O marce Weber

Dane kontaktowe producenta:

WEBER, MIECZYSLAWA POZARYSKIEGO 32 P.3, LOK. 2, 04-703 WARSZAWA, Polska, e-mail: service-pl@weber.com, telefon:
+48 22 392046
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