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Link do produktu: https://salongrilli.pl/grillpro-wiorka-jadloszynowe-00200-p-455.html

GrillPro Widrka
jadtoszynowe (00200)

Cena 39,00 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy 00200

Kod EAN 060162002007

Opis produktu
Rewelacyjne drewienka, ktére pozwolg nadac¢ wyjagtkowego smaku oraz aromatu podwedzanym potrawom. Wiérki
jadtoszynowe do wedzenia GrillPro fantastycznie sprawdza sie podczas przygotowywania potraw z wotowiny, wieprzowiny,

jagnieciny, drobiu oraz ryb.

Opakowanie wiérek z powodzeniem wystarczy na ok. 3-4 grillowania potraw. Opakowanie zawiera 2,78 cm3 produktu - czyli
ok. 1 kg.

Wiérki jadtoszynowe do wedzenia GrillPro nalezy namoczy¢ w wodzie przez ok. 30 minut przed rozpoczeciem grillowania, aby
mogty one jak najdtuzej uwalnia¢ aromat do grillowanych dan znajdujacych sie na ruszcie. Wiérki nalezy umiesci¢ w wedzarce
wykonanej ze stali szlachetnej lub z zeliwa (wedzarki sprzedawane sa oddzielnie).

Przed rozpoczeciem grillowania warto umiesci¢ wedzarke z widérkami pod rusztami - na aromatyzerach lub bezposrednio na
ruszcie zeliwnym. Po rozpaleniu grilla, nalezy zmniejszy¢ moc palnikéw, aby wiérki delikatnie uwalniaty dym okalajacy
potrawy. Podwedzanie potraw powinno odbywac sie przy zamknietej pokrywie grilla w celu uzyskania jak najlepszego efektu
wedzonych potraw.

Wiérki bardzo dobrze utrzymuja temperature podczas wedzenia i idealnie podkreslajg smak potraw.

Sam sie przekonaj jak wyjatkowo moga smakowad potrawy podwedzone przy uzyciu widrek z jadtoszynu do wedzenia GrillPro!

Cechy charakterystyczne widrek jadtoszynowych do wedzenia GrillPro:
- Materiat: Wiérki do wedzenia z jadtoszynu,

- Opakowanie 2.78cm3 (1 kg),

- Tworza dym, ktéry nada unikatowego aromatu potrawom,

- Widrki nalezy moczy¢ ok. 30 minut przed grillowaniem,

- Wystarcza na 3-4 grillowania.
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