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GrillPro Wiérka Jabtkowe
(00230)

Cena 39,00 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy 00230

Kod EAN 060162002304

Opis produktu

Widrki to wspaniate akcesorium, ktére mozemy zastosowad podczas przygotowywania potraw na grillu. Wiérki pozwalajg na stworzenie nowego
aromatu dan znajdujacych sie na ruszcie.

Widrki przed uzyciem nalezy namoczy¢, najpézniej 30 minut przed rozpoczeciem grillowania. Namoczone wiérki wktadamy nastepnie do
wedzarki wykonanej z zeliwa lub ze stali szlachetnej i catos¢ umieszczamy na aromatyzerach przed grillowaniem. Podczas grillowania drewienka
beda sie powoli spalaty i tlity uwalniajac charakterystyczny aromat drewna jabtkowego.

Uwaga: Po rozpaleniu grilla musimy znacznie zmniejszy¢ temperature palnika znajdujgcego sie bezposrednio pod wedzarka, po to, aby
drewienka zbyt szybko sie nie spality. Caty proces wedzenia powinnismy wykonywac przy zamknietej pokrywie piekarnika, aby dym pieknie
otaczat catg potrawe i nie uchodzit na zewnatrz piekarnika.

Widrki jabtkowe podkreslajg niesamowity smak potraw - zwtaszcza dan z drobiu i wieprzowiny. Z powodzeniem mozemy ich réwniez uzy¢ do
grillowania ryb i owocéw morza.

Opakowanie zawiera 2,78 cm3 i spokojnie wystarczy na ok. 3-4 grillowania.

To ciekawe rozwigzanie, jezeli chcemy podkresli¢ smak grillowanych potraw. Widrki $wietnie utrzymuja temperature i pozwolg na stworzenie
niesamowitych potraw podczas kazdego grillowania.

Cechy charakterystyczne widrek jabtkowych do wedzenia GrillPro:
- Materiat: drewno - jabton,

- Zawartos¢ opakowania: 2,78 cm3 produktu,

- Wystarcza na 3-4 grillowania,

- Idealne do drobiu, wieprzowiny, ryb oraz owocéw morza.
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