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Grand Feu Garnek
czerwony 4,7L (FEURED)

Cena 299,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy FEURED

Kod EAN 4779039712678

Opis produktu

Garnek zeliwny emaliowany Grand Feu 4,7L - do zup, gulaszy i pieczenia | Indukcja,
piekarnik, grill

Garnek zeliwny emaliowany Grand Feu 4,7L to uniwersalny dutch oven do codziennego gotowania i dtugiego duszenia.
Sprawdzi sie na indukcji, gazie, w piekarniku oraz na grillu (w tym kamado). Dzieki zeliwnemu rdzeniowi i
emaliowanemu wnetrzu zapewnia rownomierne grzanie, stabilna temperature i powtarzalne efekty bez przypalen.

To garnek dla oséb, ktére chcg gotowaé mniej nerwowo, rzadziej mieszac i mie¢ petna kontrole nad procesem.

Dodaj do koszyka i gotuj w jednym naczyniu - od palnika po piekarnik i grill.

Dla kogo ten garnek bedzie najlepszym wyborem?
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Wybierz garnek zeliwny emaliowany 4,7L, jesli:
¢ gotujesz dla 3-6 oséb (zupy, gulasze, dania na 2 dni),
¢ robisz dania jednogarnkowe (obsmazenie —» duszenie - pieczenie),
¢ chcesz uzywac jednego naczynia na kuchence, w piekarniku i na grillu,
¢ zalezy Ci na réwnomiernym gotowaniu bez punktowego przypalania.

Jesli gotujesz dla rodziny i chcesz jeden garnek do zup, gulaszy i pieczenia, 4,7L to najbardziej uniwersalny wybér.

Dlaczego garnek zeliwny emaliowany dziata lepiej niz zwykty garnek?
Stabilna temperatura - klucz do smaku

Zeliwo nagrzewa sie wolniej, ale dtugo trzyma ciepto, nawet do kilku godzin.
Efekt w praktyce:

¢ miekkie mieso bez wysuszenia,
e zupy i sosy bez gwattownego wrzenia,

¢ brak przypalen na dnie.

wygenerowano w programie shopGold



Technologia
trojwarstwowa

Emaliowane wnetrze

Rdzen zeliwny

Emaliowana powtoka zewnetrzna

Ak Gand
S JALL

Matowa emalia wewnetrzna
e chroni zeliwo przed korozja,
e utatwia gotowanie i czyszczenie,

* nie wymaga sezonowania jak surowe zeliwo.

Jedno naczynie - petny proces gotowania

Obsmazasz sktadniki, dusisz pod przykryciem, dopiekasz w piekarniku lub na grillu - bez zmiany garnka i bez utraty
aromatu.

To oszczednos$é czasu, mniej mycia i wieksza powtarzalnos¢ efektow.

Jesli chcesz stabilnej temperatury i spokojnego gotowania bez pilnowania co minute, zeliwo emaliowane jest rozwigzaniem na
lata.
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Réwnomierna

temperatura

SALONGRILLI PL

Zastosowanie - do czego garnek 4,71 sprawdza sie najlepiej?
Garnek zeliwny emaliowany Grand Feu 4,7L idealnie nadaje sie do:

e zup i kreméw,

e gulaszy i potraw duszonych,

¢ sosow i dan jednogarnkowych,

e pieczenia w przykryciu (miesa, warzywa),

e pieczenia chleba w garnku (dutch oven).

7 7

Konstrukcja i materiaty - co realnie wptywa na trwatosc

Mniej ttuszczu
podczas
gotowania
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Materiaty wysokiej jakosci

Zeliwo Stal nierdzewna
Bezpieczne, zdrowe, Odporna na korozje i

rownomierne grzanie wysoka temperature

SALONGRILLI.PL Emalia wysokiej jakosci \Gr nd
.ﬂ- Nie rdzewieje, tatwa w czyszczeniu ) i

Korpus: zeliwo - stabilne termicznie, odporne na intensywne uzytkowanie

Emalia zewnetrzna: btyszczaca - tatwa w czyszczeniu i odporna wizualnie
Emalia wewnetrzna: matowa - praktyczna i bezpieczna w codziennym gotowaniu
Uchwyty: szerokie, wygodne do przenoszenia w rekawicach

Parametry techniczne - Grand Feu 4,7L

Pojemnos¢: 4,7 L

Srednica (bez uchwytéw): 26 cm

Wysokos$¢: 17 cm

Waga: ok. 5,8 kg

Materiat: zeliwo emaliowane

Zastosowanie: indukcja, gaz, piekarnik, grill, kamado (grill ceramiczny)

Unikaj szoku termicznego - zawsze nagrzewaj garnek stopniowo i nie zalewaj gorgcego naczynia zimng woda.

Najczestsze obawy przed zakupem i odpowiedzi

Czy garnek dziata na indukcji?
Tak. Zeliwo w petni wspétpracuje z ptytami indukcyjnymi.

Czy mozna uzywac go w piekarniku i na grillu?
Tak. Garnek jest przystosowany do piekarnika oraz grilléw gazowych i ceramicznych (kamado).

Czy emalia jest trudna w utrzymaniu?
Nie. Wystarczy mycie reczne w cieptej wodzie z delikatnym detergentem i miekka gabka.

Czy mozna my¢ w zmywarce?
Nie zalecamy - dla zachowania estetyki i trwatosci emalii najlepiej my¢ recznie.
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Jesli obawiasz sie emalii lub ,,szoku termicznego”, wystarczy trzymac sie prostych zasad uzytkowania - wtedy garnek stuzy
latami bez probleméw.

Akcesoria, ktére warto dokupic

e rekawice zaroodporne (garnek jest ciezki i mocno sie nagrzewa),
¢ podktadka zaroodporna na blat lub stét,

¢ silikonowe lub drewniane akcesoria kuchenne,

e termometr kuchenny - dla petnej kontroli temperatury.

Opinia eksperta - testowany w realnych warunkach
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O RIENTA
E-KSPERITA

Testuje sprzet
w realnych
warunkach

Grill - kuchnia
codzienne
gotowanie

ANNA MIROWSKA
GRILLMASTERKA

Testuje sprzet w codziennym gotowaniu - od szybkich dan po dtugie procesy duszenia wymagajace stabilnej
temperatury.
Garnek zeliwny emaliowany Grand Feu 4,7L to jedno z najbardziej uniwersalnych naczyn, jakich uzywam.

Réwnomierne grzanie i tatwa kontrola temperatury sprawiaja, ze gotowanie jest spokojniejsze, bardziej przewidywalne
i mniej czasochtonne.

To garnek, ktéry zaczyna prace na palniku, konczy w piekarniku lub na grillu i realnie zastepuje kilka innych naczyn w
kuchni.

- Anna Mirowska (GrillMasterka)
Ekspertka grillowania i gotowania
Twérczyni spotecznosci 100 000+ obserwujgcych

Jesli chcesz gotowad przewidywalnie i bez przypalen, to jest garnek, ktéry realnie robi réznice juz od pierwszego uzycia.

Dlaczego warto kupi¢ wtasnie u nas?
Kupujac garnek zeliwny emaliowany Grand Feu 4,7L w SalonGirilli, nie zostajesz z nim sam.

Otrzymujesz realne wsparcie, ktére pomaga uzywaé garnka regularnie, a nie odktada¢ go do szafki na pdzniej.
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Strefa
Jednogarnkowa

Gotowanie bez stresu na
zmeczone dni

Dostepna dla klientdéw, ktérzy chca gotowac
prosciej, szybciej
bez sterty naczyn - nawet po ciezkim dniu.

W zestawie otrzymujesz:
e wsparcie w pierwszym uzyciu i codziennej eksploatacji,
¢ dostep do zamknietej Strefy Jednogarnkowej z przepisami i schematami gotowania pod zeliwo,
o krétkie instrukcje wideo: czyszczenie, uzytkowanie i przechowywanie,
¢ realne doradztwo - tak, aby garnek pracowat, a nie stat w szafce.
Dostep do Strefy Jednogarnkowej otrzymujesz po zakupie i zalogowaniu sie na swoje konto.

Po zakupie dostajesz konkretne instrukcje i dostep do strefy, dzieki ktérym gotowanie w Zeliwie staje sie proste i naturalne -
nawet w zmeczone dni.

O marce Grand Feu

Dane kontaktowe producenta:

Kamado Bono, Verkiy g. 29J, LT-09108 Wilno, Litwa, e-mail: info@kamadobono.pl, telefon: +48 698 480 428
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