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BROWI Browin Peklosol z ziotami "Pekla"-67gr.

PEKLA
PEKLOSOL Z ZI0¢ AMI Cena 3,68 zt

CERING SELT WATE HERES

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy 410012

Opis produktu

Peklosdl z ziotami "Pekla"” - 679

* Niezastapiona pomoc w produkcji domowych wedlin - peklosél pozwoli Ci na przygotowanie zalew do
peklowania, nastrzykiwania i nacierania wedlin i mies przygotowywanych we wtasnym domu.

* 50% mniej nitrytu- produkt zawiera, az 50% mniej azotynéw w poréwnaniu do tradycyjnych peklosoli.

* Wydajne opakowanie - 67 g peklosoli wystarczy Ci na przygotowanie 2 kg miesa.

¢ Apetyczny kolor, pyszny smak i aromatyczny zapach - wykorzystujac peklosél z ziotami Twoje mieso pozostanie
apetycznie rézowe. Zawartos¢ ziét w mieszance sprawia, ze przygotowywane dania beda niezwykle smaczne i
aromatyczne.

¢ Szybkie i proste przygotowanie - aby przygotowad zalewe wystarczy wsypac¢ zawartos¢ opakowania do 1 L wody,
wymieszac i zagotowad.

Pekla - peklosél z ziotami pozwoli Ci na szybkie i bezproblemowe przygotowanie zalew stuzacych do peklowania i
nastrzykiwania domowych wedlin i mies. Produkt nadaje sie réwniez do nacierania mies na sucho. Opakowanie 679 starcza na
przygotowanie 2 kg miesa. Dzieki sktadnikom zawierajgcym 50% mniej azotyndéw niz w tradycyjnej peklosoli produkt pozwoli
Ci na przygotowanie zdrowszych potraw dla catej Twojej rodziny! Stosujac peklosdl z ziotami Twoje mieso pozostanie
apetycznie rézowe, aromatyczne i niezwykle smaczne!

Stworzenie wtasnej zalewy solankowej jeszcze nigdy nie byto takie proste!

Wystarczy wymieszad i zagotowad zawarto$¢ opakowania w 1 L wody.

Przepis na peklowanie na mokro 2 kg miesa:
Zawartos¢ opakowania wsyp do 1L wody i zagotuj. Mieso (najlepiej w kawatkach po ok. 1 kg) umies¢ w dos¢ ciasnym
pojemniku (kamionce lub beczce do peklowania) i zalej po wystudzeniu przygotowanga solanka peklujgca. Opcjonalnie do

peklowania dorzu¢ 1-2 pokrojone zabki czosnku. Pekluj w temperaturze 4-8°C przez okres 7 dni, jesli stosujesz nastrzyk (14
dni bez nastrzyku), obracajac mieso co dwa dni. Mieso nadaje sie do gotowania, wedzenia, pieczenia.

Sktadniki:

chlorek sodu (NaCl), ziota (owoc jatowca, kolendra, pieprz, ziele angielskie, lis¢ laurowy, majeranek, czaber, rozmaryn,
tymianek), azotan potasu (E252), azotyn sodu (E250), substancja antyzbrylajgca (E504ii).

Uwaga!

Produkt moze zawiera¢ sladowe ilosci gorczycy, selera, soi, sezamu, glutenu, orzechéw.

Przechowywaé w suchym, chtodnym, zacienionym miejscu.
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Produkt nie nadaje sie do bezposredniego spozycia.

Wymiary opakowania:
dtugosc¢ 12 cm
szerokos¢ ok. 0,7 cm

wysokos$¢ 16 cm.
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