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Browin Naktuwacz do
~ miesa z zabezpieczeniem

Cena 39,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 311401

Ho N I ﬁ Kod EAN 5908277709839

Opis produktu

¢ Niezbedne narzedzie kuchenne - naktuwacz z 56 ostrzami ze stali nierdzewnej, idealnie sprawdzi sie podczas
przyrzadzania soczystych stekéw!

¢ Kruche i delikatne mieso - dzieki zastosowaniu naktuwacza Twoje ulubione miesne potrawy zachwycg smakiem
stajgc sie bardziej wyrazistymi i kruchymi.

* Przyrzadz mieso tak, jak lubisz - naktuwacz idealnie nadaje sie do wykonania piersi z kurczaka, sznycli oraz stekéw
typu palomilla.

* Skraca czas gotowania, smazenia i grillowania - naktuwajac mieso przed obrébka termiczng, mozesz skréci¢ czas
jego przyrzadzenia nawet o 50%!

e Ergonomiczny i bezpieczny ksztatt - umozliwia nakluwanie miesa bez uzycia duzego naktadu sity, zabezpieczenie
chroni zas przed niechcianym skaleczeniem i wysuwa ostrza dopiero po przycisnieciu urzadzenia do potrawy lub
blokuje je na state!

Kochasz znakomicie przyrzadzone soczyste steki? Chcesz by Twoje gotowane, pieczone i grillowane miesa byty kruche i
delikatne, a ich smak zostat podkreslony przez uzyte przyprawy i marynaty? Wybierz nasz nakluwacz do miesa - urzadzenie
niezastapione w kuchni, takze podczas przyrzadzania potraw z grilla. Uzycie naktuwacza jest niezwykle proste, a zarazem
bezpieczne. 56 skrytych w plastikowej obudowie ostrzy ze stali nierdzewnej dzieki specjalnemu zabezpieczeniu wysuwa sie z
urzadzenia, dopiero w momencie przycisniecia go do miesa. Dzieki temu nie musisz ba¢ sie o przypadkowe skaleczenie!
Przechowujac urzadzenie w szufladzie mozesz zas$ zablokowa¢ wysuwanie ostrzy catkowicie!

Dlaczego warto naktuwaé mieso przed jego obrébka termiczna?
Po pierwsze - zabieg ten pozwala na skrécenie gotowania, smazenia i grillowania nawet o 50%! Po drugie - pozwala na lepsze
wchtanianie marynat oraz przypraw. Wtéknista masa miesa staje sie miekka, a potrawy bardziej kruche i soczyste. Naktuwanie
miesa zapobiega réwniez zmniejszaniu sie objetosci catej potrawy w trakcie pieczenia!
Po trzecie - mieso podczas obrébki zachowuje swoje naturalne soki, jest smaczniejsze, fatwiejsze do spozycia, a takze do
trawienia!
Dane techniczne:

e Liczba ostrzy: 56

e Dtugosc ostrzy 2,5 cm
e Materiat wykonania ostrzy: stal nierdzewna
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