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Browin Garnek rzymski
okragty 4L

Cena 89,46 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 770609

Opis produktu

e Produkt z gliny - garnek rzymski to odpowiednio wypalane gliniane naczynie. Pieczenie w garnkach rzymskich jest
zdrowe i ekologiczne.

¢ Do réznych potraw - garnek ma uniwersalne zastosowanie, mozesz w nim upiec miesa, ryby, warzywa, chleb z
chrupiaca skérka lub ciasto drozdzowe.

¢ Do gotowania i pieczenia bez ttuszczu -garnek rzymski nie wymaga dodatku ttuszczu do potraw, dzieki temu
przygotowywane dania mogg by¢ niskokaloryczne i dietetyczne.

* Na danie dla catej rodziny - pojemnos¢ 4 L wystarcza do przygotowania kompletnego dania dla catej rodziny lub
upieczenia duzego bochenka chleba np. na swieta.

* Pomyst na prezent - garnek rzymski to idealny pomyst na praktyczny i elegancki prezent na dzienh mamy, imieniny
czy po choinke. Jesli nie wiesz co kupi¢ na rézne okazje, garnek rzymski bedzie Swietnym wyborem.

Okragty garnek rzymski 4 L to naturalne naczynie wykonane z wypalanej gliny. Jego porowata struktura umozliwia zdrowe
gotowanie w atmosferze pary wodnej. Uzywajgc garnka rzymskiego, potrawy gotowaé mozesz bez dodatku ttuszczu, co
korzystne jest dla naszego zdrowia i ucieszy osoby dbajgce o diete. Dania z garnka rzymskiego sa tak smaczne, ze z checia
zjadacd beda je réwniez dzieci.

Garnek rzymski pozwala na przygotowanie wielu potraw z warzyw, mies, ryb oraz pieczenie domowych chlebéw i pysznych
ciast drozdzowych.

Dania z garnka rzymskiego maja gteboki smak, sg bardzo soczyste i aromatyczne. Dzieki pieczeniu we wtasnym sosie, tak
przygotowane dania zachowujg wiele witamin i cennych wartosci odzywczych.

Garnek sprzedawany jest w komplecie z pokrywka.
Przygotowujgc chleb w garnku rzymskim, pamietaj o usunieciu pokrywki na ostatnie minuty pieczenia, dzieki temu chleb
bedzie miekki w srodku, a jego skérka bedzie chrupigca.

Jesli zdarza Ci sie mie¢ watpliwosci co do wyboru prezentu dla najblizszych, okragty garnek rzymski 4 L z pewnosciag ucieszy
wielbicieli domowego gotowania i pieczenia. To praktyczny i bardzo fadny prezent.

Garnek rzymski jest prosty w uzyciu oraz utrzymaniu w czystosci, nalezy jedynie pamietac o kilku wskazéwkach, ktére
znajdziesz ponize;j.

Sposoéb uzycia:
- Przed kazdym uzyciem garnek nalezy moczy¢ w wodzie przez 10-15 minut. Garnek zamaczamy w catosci tgcznie z pokrywa.
Nastepnie nalezy go wstawi¢ do zimnego piekarnika. W celu uzyskania chrupigcej potrawy, 10 minut przed kohcem pieczenia
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nalezy zdja¢ pokrywke garnka.

- Przed pieczeniem chleba wysmaruj garnek mastem lub olejem kokosowym i obsyp butka tartg lub maka, aby z tatwoscia
wyjac upieczony bochenek

- Garnka nie nalezy stawia¢ bezposrednio na gazie czy ptycie elektrycznej.

- Garnek rzymski nie moze by¢ poddawany gwattownym zmianom temperatury.

- Nie nalezy wlewa¢ zimnych ptynéw do gorgcego garnka.

- Rekomendowana maksymalna temperatura pieczenia w garnkach rzymskich to 200°C.

- Garnek jest przeznaczony do uzytku w piekarnikach gazowych i elektrycznych.

Mycie i czyszczenie:

Po uzyciu garnek nalezy kilkakrotnie namoczy¢ w cieptej wodzie, nastepnie umy¢ gabka lub miekka szczoteczka. Ciezsze
zabrudzenia mozna zmywac uzywajac sody oczyszczonej. Od czasu do czasu garnek warto wygotowa¢ w wodzie z octem, aby
zneutralizowad zapachy. Garnka nie nalezy my¢ w zmywarce.

Po myciu garnek nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia i przechowywad otwarty najlepiej w przewiewnym miejscu.

Pojemnos¢ catkowita naczynia razem z pokrywka: 4 L

Towar prezentowany jest fabrycznie nowy. Do kazdego produktu dotaczony jest paragon fiskalny lub na zadanie
- faktura VAT.
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