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Broil King Pellet z Orzecha
Amerykanskiego 1,36 kg
(63320)

Cena 39,00 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 63320

Opis produktu
Pellet do wedzenia z orzecha amerykahskiego Broil King 1,36 kg (63323)

Pellet do wedzenia Broil King z orzecha amerykanskiego (Hickory) to doskonaty sposéb, aby nada¢ grillowanym
potrawom intensywny, charakterystyczny aromat prawdziwego BBQ. Drewno hickory jest jednym z najczesciej
wykorzystywanych w kuchni grillowej w Ameryce Péinocnej - zapewnia wyrazisty, lekko dymny smak, ktéry idealnie podkresla
aromat miesa oraz potraw przygotowywanych na grillu.

Pellet wykonany jest w 100% z naturalnego drewna, bez dodatkéw chemicznych i sztucznych aromatéw. Dzieki temu
podczas spalania wytwarza czysty, aromatyczny dym, ktéry rGwnomiernie przenika potrawy i nadaje im gteboki, autentyczny
smak wedzenia.

Produkt jest bardzo prosty w uzyciu. Pellet mozna wsypac bezposrednio na rozgrzany wegiel, umiesci¢ w skrzynce do
wedzenia (smoker box) lub w pojemniku w wedzarni gazowej. Pod wptywem temperatury zaczyna sie powoli tli¢,
uwalniajgc intensywny aromat dymu. W przeciwienstwie do klasycznych wiérkéw do wedzenia pelletu nie nalezy moczy¢ w
wodzie, co pozwala uzyskac stabilny i réwnomierny efekt wedzenia.

Aromat orzecha amerykanskiego szczegdlnie dobrze komponuje sie z wotowina, wieprzowina, drobiem oraz warzywami,
nadajac potrawom charakterystyczny smak grillowanego BBQ.

Najwazniejsze cechy

100% naturalny pellet drzewny

Aromat orzecha amerykanskiego (Hickory)

Intensywny i dtugo utrzymujacy sie dym

Waga: 1,36 kg

Nie wymaga moczenia przed uzyciem

Mozliwos¢ stosowania na weglu, w smoker box lub w wedzarni gazowej
Idealny do wotowiny, wieprzowiny, drobiu oraz warzyw

Pellet Broil King to prosty sposéb, aby wzbogaci¢ grillowane potrawy o gteboki aromat prawdziwego wedzenia, ktéry
nadaje daniom wyjatkowy charakter i smak profesjonalnego BBQ.

O marce Broil King
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Broil King - Najlepsze Grille Gazowe i Akcesoria do Grillowania

Broil King to uznana na catym Swiecie marka, oferujgca grille gazowe najwyzszej jakosci, ktére spetniajg oczekiwania
zaréwno amatoréw, jak i profesjonalistéw grillowania. Dzieki innowacyjnym technologiom, takim jak Flav-R-Wave™ i Dual-
Tube™ Burners, produkty Broil King gwarantujg perfekcyjne wypieki mies, warzyw i ryb. Niezaleznie od tego, czy planujesz
grillowanie w ogrodzie, na tarasie czy podczas wyjazdu, grille Broil King zapewniaja niezawodnos¢, trwatos¢ i niezréwnany
smak potraw. Odwiedz SalonGrilli w Czestochowie, gdzie nasi eksperci pomoga Ci wybrac idealny grill gazowy i akcesoria.

Zajrzyj takze na nasze media spotecznosciowe oraz kanat na YouTube ,SalonGrilli”, gdzie pokazujemy, jak grillowa¢ na
grillach marki Broil King, dzielimy sie poradami i inspiracjami na kazda okazje.

Historia i misja marki Broil King

Marka Broil King zostata zatozona w latach 80. XX wieku w Kanadzie z myslg o stworzeniu grilli gazowych, ktére taczg
niezréwnana jakos¢ z funkcjonalnoscia. Przez lata Broil King stat sie synonimem niezawodnosci i wszechstronnosci w Swiecie
grillowania. Dzieki ciggtym inwestycjom w badania i rozwéj firma wprowadza innowacje, ktére rewolucjonizuja rynek. Misjg
Broil King jest umozliwienie kazdemu grillmasterowi, zaréwno amatorowi, jak i profesjonaliScie, czerpania radosci z
perfekcyjnego grillowania.

Dlaczego warto wybrac Broil King?

¢ Innowacyjne technologie grillowania - takie jak Flav-R-Wave™, zapewniajace réwnomierne rozprowadzanie
ciepta i nadajgce potrawom niepowtarzalny smak.

* Wytrzymate materiaty - solidna stal nierdzewna oraz zeliwne ruszty gwarantujg trwato$¢ na lata.

¢ Wszechstronnos¢ oferty - od przenosnych grilli gazowych po zaawansowane zestawy grillowe.

Akcesoria klasy premium - szczotki, kosze do warzyw, termometry, ptyty zeliwne i wiele wiecej.

W grillach gazowych marki Broil King, smak i aromat potraw to zastuga innowacyjnego systemu aromatyzeréw Flav-R-
Wave™, ktére odpowiadajg za proces odparowywania sokéw, ttuszczéw i marynat skapujacych z grillowanych potraw. To
wiasnie odparowane substancje, bogate w oleje, cukry i proteiny, wracajg do miesa, warzyw czy ryb, nadajac im niezréwnany
aromat i soczystos¢. Warto podkresli¢, ze smak potraw nie zalezy od rodzaju zasilania grilla, a od jakosci sktadnikéw i
zastosowanej technologii odparowywania.

Najpopularniejsze Modele Grilli Broil King
Baron
Idealny do rodzinnych spotkan i wiekszych przyje¢. Wyposazony w cztery palniki, boczny palnik do gotowania oraz system

Flav-R-Wave™, ktéry zapewnia réwnomierne grillowanie i doskonaty smak potraw.

Royal
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Kompaktowy i tatwy w obstudze, idealny dla poczatkujgcych grillmasteréw. Doskonale sprawdza sie w mniejszych
przestrzeniach, takich jak tarasy i balkony.

Signet
Model dla bardziej zaawansowanych uzytkownikéw. Oferuje duzg powierzchnie rusztu oraz palnik rotacyjny, idealny do
grillowania drobiu.

Monarch
Praktyczny i uniwersalny grill, ktéry swietnie sprawdza sie w ogrodzie. Wyposazony w trzy palniki oraz zeliwne ruszty do
intensywnego grillowania.

Imperial
Luksusowy grill gazowy o wyjatkowej wydajnosci. Oferuje przestronng powierzchnie grillowania, system szuflad na akcesoria
oraz elegancki design.

Porta-Chef
Lekki i przenosny grill gazowy, idealny na wyjazdy i pikniki. Dzieki kompaktowym rozmiarom mozesz zabra¢ go wszedzie.
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Broil King

Akcesoria Broil King
W asortymencie Broil King znajdziesz wszystko, czego potrzebujesz do petnego wykorzystania swojego grilla:

¢ Szczotki do czyszczenia - solidne szczotki odporne na wysokie temperatury, ktére pomagaja utrzymac grill w
idealnej kondyciji.

Kosze do warzyw i ryb - utatwiajg przygotowanie delikatnych sktadnikéw, zapewniajac ich rébwnomierne upieczenie.
Plyty zeliwne - doskonate do grillowania stekéw, warzyw i owocéw morza.

Termometry - precyzyjne urzadzenia do kontroli temperatury w czasie grillowania.

Pokrowce ochronne - chronig grille przed warunkami atmosferycznymi.

Jakie Rezultaty Osiggniesz z Grillami Broil King?

Perfekcyjnie grillowane steki
Dzieki innowacyjnym palnikom i systemowi rozprowadzania ciepta, Twoje steki beda idealnie soczyste w $rodku i chrupigce na
zewnatrz.

Zdrowe i smaczne warzywa
Grill Broil King umozliwia przygotowanie warzyw bez dodatku ttuszczu, zachowujac ich naturalny smak i wartosci odzywcze.

Pizza na grillu? Czemu nie!
Dzieki bocznym palnikom i kamieniom do pizzy mozesz przygotowac chrupigca pizze o smaku jak z wtoskiej pizzerii.
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Praktycznos¢ i wygoda
tatwos¢ czyszczenia, precyzyjna kontrola temperatury oraz trwatos¢ sprawiaja, ze grillowanie staje sie prawdziwa
przyjemnoscia.

Opinie klientow o produktach Broil King
Zakup grilla Broil King Royal Shadow 390 to byta swietna decyzja! Grill jest solidnie wykonany, tatwy w obstudze.

Marek

Grill Broil King Baron 490 okazat sie idealnym rozwigzaniem do przygotowywania pizzy! Dzieki tylnemu palnikowi i
réwnomiernemu rozprowadzaniu ciepta mogtem uzyskac chrupigce ciasto jak z prawdziwego pieca do pizzy.

Katarzyna Walas

Dowiedz sie wiecej i zacznij grillowac jak profesjonalista!

OdwiedzZ nasz SalonGrilli w Czestochowie, gdzie nasi eksperci odpowiedzg na kazde pytanie, pokaza funkcje grilli Broil King
i pomoga Ci dobra¢ idealny model. Zapraszamy takze do odkrywania naszych przepiséw oraz porad, takich jak 10 Trikéw na
Perfekcyjne Grillowanie Stekéw. Grillowanie na najwyzszym poziomie zaczyna sie tutaj!

Dane kontaktowe producenta:

Broil King, Zwierzyniecka, 37-500 Jarostaw, Polska, e-mail: pytania@broilking.pl, telefon: +48 16 623 61 72
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https://salongrilli.pl/pizza-z-grilla-gazowego-jak-z-wloskiej-pizzerii-kompletny-przewodnik-n-4.html
https://salongrilli.pl/10-trikow-na-perfekcyjne-grillowanie-stekow-na-grillu-gazowym-n-40.html
https://salongrilli.pl/10-trikow-na-perfekcyjne-grillowanie-stekow-na-grillu-gazowym-n-40.html
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