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Broil King Grill gazowy
Crown 440 Shadow z
kuchenkg boczng
(865163PL)

Cena 4 699,00 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy 865163PL

Opis produktu
Grill gazowy Crown 440 Shadow z kuchenka boczna (865163PL)

Grill gazowy Crown™ 440 Shadow to idealne rozwigzanie dla 0séb, ktére oczekuja czegos wiecej niz tylko standardowego
grillowania. Ten model marki Broil King tagczy w sobie nowoczesny design, wysoka jakos¢

wykonania oraz zaawansowane technologie, ktére pozwalajg osiggna¢ perfekcyjne rezultaty za kazdym razem. Zostat
zaprojektowany z mysla o pasjonatach grillowania, ktérzy cenig sobie wygode, niezawodnos¢ i petna kontrole nad
przygotowywanymi potrawami.

Wyposazony w 4 wydajne palniki o tacznej mocy 11,4 kW, Crown™ 440 Shadow gwarantuje szybkie

nagrzewanie oraz réownomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni rusztu. System

aromatyzeréw Flav-R-Wave™ nadaje potrawom intensywny, charakterystyczny smak grillowania, a dwustronne
ruszty zeliwne zapewniajg doskonate utrzymanie temperatury i wszechstronnos$¢ przygotowywania dan - od soczystych
stekéow po delikatne warzywa.

Dodatkowym atutem grilla jest kuchenka boczna, ktéra umozliwia przygotowanie dodatkéw, soséw czy zup bez koniecznosci
opuszczania ogrodu.

Crown™ 440 Shadow to grill gazowy premium, ktéry sprawdzi sie zaréwno podczas codziennego uzytkowania, jak i
wiekszych spotkan w gronie rodziny i przyjaciét, oferujagc maksymalna funkcjonalnosé, komfort grillowania i doskonaty
smak potraw.
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Piekarnik z odlewu aluminium

/\-\1‘ ktory zapewnia stabilizacje Termometr Accu-Temp

temperatury i niskie zuzycie gazu

Broil King.

Great Barbecues Every Time
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Dwustronne ruszty zeliwne
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WN pod katem

4 palniki Dual-Tube

Trwate, ergonomiczne
pokretla sterujace z precyzyjng
kontrola temperatury

Piekarnik Thermo-Flow
Wydajnosc i doskonata
izolacja ciepta

Otwierana szafka z migjscem
z butle 11kg

Duze kota dla tatwiejszego transpeortu

Giéwne cechy:

Moc palnikéw w grillu:

e 11,4 kWh - Palniki Dual-Tube™
e 2,7 kWh - Kuchenka boczna z wielofunkcyjnym palnikiem gazowym

System grillowania:

* Do more - mozliwo$¢ wymiany na dedykowane akcesoria

¢ 4 dwustronne ruszty zeliwne. 3 sposoby utozenia rusztéw (réwniez pod katem)

¢ Rozmiar gtéwnego rusztu - 65 x 44 cm

e Gorny ruszt z pretéw stalowych pokrytych spiekiem ceramicznym ze $cianka z tytu
e Rozmiar gérnego rusztu - 64 x 17 cm

e 4 aromatyzery Flav-R-Wave™ ze stali szlachetnej

¢ 4 palniki Dual-Tube™ (8 rzedéw ptomieni)

e Zawory Linear-Flow™ z kontrolg pokretet 180 stopni

e Piekarnik z technologig Roll-On

¢ Analogowy termometr piekarnika, Deluxe Accu-Temp™

Elektronika:
e Zapalarka na baterie Sure-Lite™ - 1 x bateria AA
Wykonczenie:

* Nowa czarna matowa farba Black Knight

« Pokrywa piekarnika zbudowana z 2 arkuszy stali szlachetnej pokryta emalig porcelanowa. Sciany boczne piekarnika
wykonane z odlewu aluminium

¢ Pétki boczne i elementy szafki wykonane z galwanizowanej stali, malowane matowga farbg Black Knight

¢ Sktadane pétki boczne z mozliwoscia blokady EZ-Lift™ z 4 haczykami na akcesoria

¢ Wymiary pétki bocznej - 33 x 35 cm. Mozliwo$¢ montazu dodatkowego pojemnika na potke boczna #61100 (na
lewa i prawg potke)
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» Szafka grilla z podwéjnymi drzwiami miesci 11 kg butle gazowa z kotnierzem. Mozliwo$¢ zamontowania w
szafce organizera akcesoriow do szafki #61365

Minimalistyczne i estetyczne uchwyty szafki

Kétka obrotowe o $r. 7,6 cm z blokada, mozliwos¢ wymiany na zestaw kétek Heavy Duty #17720
Waz i reduktor 37mbar z zabezpieczeniem EFV zamontowany fabrycznie

*Specyfikacja techniczna modelu o numerze 865163PL (Crown™ 440 Shadow)
Wymiary grilla:

Wysokos$¢ - 121 cm

Szerokos¢ - 134 cm

Gtebokos¢ - 61 cm

Wysokos$¢ z otwartg pokrywa - 150 cm
Szerokos¢ z opuszczonymi pétkami - 90 cm
Gtebokos$¢ z otwartg pokrywa - 66 cm

121 cm

JF D O O O O O O

Wymiary pétki bocznej:

¢ Szerokos¢ - 33 cm
s Glebokos¢ - 46 cm

Wymiary rusztu gtéwnego oraz gornej potki:

e Ruszt- 65 x 44 cm
e GoOrna potka - 64 x 17 cm
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Styl, ktory wpisuje sie w kazda przestrzen!
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SALONGRILLI PL Broil King.

Great Barbecues Every Time

Seria Crown - nowoczesna sita i funkcjonalnos¢é

Seria Crown marki Broil King to propozycja dla 0séb, ktére oczekuja od grilla nie tylko solidnosci, ale takze maksymalnej
funkcjonalnosci w nowoczesnym wydaniu. To linia zaprojektowana z mysla o intensywnym uzytkowaniu - niezawodna,
wydajna i dopracowana w kazdym detalu.

Charakterystyczna, masywna konstrukcja oraz wykonczenie w eleganckiej czerni podkreslaja profesjonalny charakter
urzadzen. Grille z serii Crown wyrézniajg sie wytrzymatoscia i stabilnoscia, dzieki czemu doskonale sprawdzaja sie zaréwno
podczas codziennego grillowania, jak i wiekszych spotkah w gronie rodziny czy przyjaciét.

Przemyslana budowa i ergonomiczne rozwigzania zapewniajg wygode uzytkowania, a duza powierzchnia grillowania pozwala
na przygotowanie wielu potraw jednoczes$nie. Seria Crown to idealne potgczenie mocy, kontroli i precyzji, ktére docenia
zaréwno poczatkujacy, jak i bardziej doswiadczeni mitosnicy grillowania.

To wybér dla tych, ktérzy stawiajg na trwatosé, wydajnosé i praktyczne rozwiazania, nie rezygnujac przy tym z
nowoczesnego wygladu i estetyki dopasowanej do wspdtczesnych przestrzeni ogrodowych.
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System Do More - maksymalne mozliwosci grillowania

System Do More w grillach Broil King to innowacyjne rozwigzanie, ktére zamienia klasyczny grill w prawdziwg, wszechstronng
kuchnie ogrodowa. Jego idea opiera sie na mozliwosci dowolnej konfiguracji rusztéow i akcesoridw, dzieki czemu mozesz
dostosowac powierzchnie grillowania doktadnie do swoich potrzeb.

Kluczowa cecha systemu jest mozliwos¢ zamiany pojedynczych elementéw rusztu na dedykowane akcesoria - takie
jak ptyta zeliwna, wok, brytfanna czy inne moduty. Kazdy z nich idealnie pasuje w miejsce rusztu, co zapewnia stabilnos¢ oraz
réwnomierne rozprowadzanie ciepta podczas grillowania.

Dzieki systemowi Do More mozesz przygotowywac réznorodne potrawy jednoczesnie - grillowa¢ mieso, smazy¢ warzywa,
dusic¢ potrawy w woku czy nawet piec $niadania, bez potrzeby korzystania z dodatkowych urzadzen. To rozwigzanie znaczaco
zwieksza funkcjonalnos¢ grilla i skraca czas przygotowywania positkéw.

Modutowa konstrukcja oraz szeroki wybér akcesoridw sprawiaja, ze grill Broil King z systemem Do More daje
niemal nieograniczone mozliwosci kulinarne. To idealne rozwigzanie dla oséb, ktére chca eksperymentowad, rozwijac
swoje umiejetnosci i cieszy¢ sie petng swoboda grillowania - kazdego dnia.

Funkcjonalne pétki boczne - wiecej przestrzeni i petna wygoda grillowania

Pétki boczne w grillach serii Crown zostaty zaprojektowane z mysla o maksymalnej funkcjonalnosci i komforcie uzytkowania.
To praktyczna przestrzen robocza, ktéra pozwala mie¢ wszystko pod reka - od przygotowanych potraw, przez talerze, az po
przyprawy i akcesoria grillowe.

Kazda pétka wyposazona jest w solidne haczyki na narzedzia, dzieki ktérym szczypce, topatka czy pedzel do marynaty
zawsze sg na swoim miejscu. To rozwigzanie utatwia organizacje pracy przy grillu i pozwala zachowac porzadek nawet
podczas intensywnego grillowania.

Dodatkowym atutem jest mozliwos¢ sktadania pétek, co znaczaco utatwia przechowywanie grilla i pozwala zaoszczedzic¢
miejsce. To szczegdlnie przydatne na mniejszych tarasach czy balkonach, gdzie liczy sie kazdy centymetr przestrzeni.

Seria Crown faczy w sobie praktycznos¢, ergonomie i wygode, oferujac rozwigzania, ktére realnie podnosza komfort
grillowania - doktadnie tak, jak oczekuja tego wymagajacy uzytkownicy.

Dwustronne ruszty zeliwne - petna kontrola nad grillowaniem

Ruszty w grillach zostaty zaprojektowane z mys$la o maksymalnej wszechstronnosci i perfekcyjnych efektach grillowania.
Ich dwustronna konstrukcja pozwala dopasowa¢ powierzchnie do rodzaju przygotowywanej potrawy, dajac Ci petng
kontrole nad smakiem i strukturg dan.

* Strona stozkowa (diamentowy wzoér) - Idealna do intensywnego obsmazania mies i stekéw. Skoncentrowane
punkty styku z rusztem tworza charakterystyczny, restauracyjny wzér grillowania, a wysoka temperatura szybko
zamyka soki wewnatrz miesa, zapewniajgc soczyste wnetrze i idealnie przypieczong powierzchnie.

* Strona rynienkowa - Specjalne rowki skutecznie odprowadzajg nadmiar ttuszczu, ograniczajac ryzyko zaptondw i
przypalen. To doskonaty wybér do delikatniejszych potraw - ryb, warzyw czy marynowanych mies - gdzie liczy sie
kontrola nad ttuszczem i rébwnomierne pieczenie.

Wykonane z solidnego zeliwa ruszty doskonale akumuluja i oddaja ciepto, gwarantujgc stabilng temperature oraz
réwnomierne grillowanie na catej powierzchni. To rozwigzanie, ktére taczy profesjonalne efekty, bezpieczenstwo i wygode
uzytkowania - niezaleznie od tego, co trafia na Twoj ruszt

Perfekcyjny wzér diamentéw dzieki stronie stozkowej rusztu

Specjalnie zaprojektowana stozkowa (spiczasta) strona rusztu pozwala uzyska¢ charakterystyczny, restauracyjny wzor
diamentéw na powierzchni miesa. Skoncentrowane punkty styku z potrawa zapewniajg intensywne przypieczenie
dokfadnie tam, gdzie trzeba, tworzac wyrazne, estetyczne $lady grillowania.

Dzieki wysokiej temperaturze i odpowiedniemu utozeniu potrawy mozesz w prosty sposéb wykonac klasyczny efekt
krzyzowego grillowania - wystarczy obréci¢ stek o 90 stopni w trakcie pieczenia. Efekt? Idealnie zarysowana kratka, ktéra nie
tylko Swietnie wyglada, ale takze podkresla smak i profesjonalny charakter przygotowanego dania.

To rozwigzanie dla tych, ktérzy chca, aby ich potrawy smakowaty jak z najlepszej restauracji - i réwnie efektownie sie
prezentowaty.

Strona rynienkowa - kontrola tltuszczu podczas grillowania

Ruszty od strony rynienkowej zostaty zaprojektowane tak, aby skutecznie dziata¢ podczas naturalnego wytapiania sie
ttuszczu z potraw. W trakcie grillowania, gdy mieso oddaje soki i ttuszcz, specjalne rowki przechwytujg ich nadmiar i kierujg
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go z dala od bezposredniego kontaktu z ptomieniem.

Dzieki temu ograniczona zostaje ilos¢ spalajgcego sie ttuszczu, co zmniejsza ryzyko nagtych zaptonédw oraz nadmiernego
dymienia. Proces grillowania staje sie bardziej stabilny i przewidywalny, a potrawy zachowujg swdj naturalny smak bez
goryczy powstajgcej w wyniku spalania ttuszczu.

To rozwigzanie, ktére dziata doktadnie wtedy, kiedy jest najbardziej potrzebne - w momencie wytapiania sie ttuszczu z miesa -
zapewniajgc czystsze, bezpieczniejsze i bardziej kontrolowane grillowanie.

Mozliwos¢ ustawienia rusztow pod katem - lepsza kontrola i czystsze grillowanie

Grille Broil King oferujg praktyczng funkcje uktadania rusztéw pod katem, ktéra znaczaco wptywa na komfort i efektywnos¢
grillowania. Dzieki specjalnej konstrukcji mozesz ustawic ruszty w pozycji rynienkowej, co pozwala na jeszcze sprawniejsze
odprowadzanie ttuszczu oraz sokéw powstajacych podczas przygotowywania potraw.

W takim ustawieniu soki i ttuszcz szybciej sptywaja do tacki ociekowej, ograniczajac ich kontakt z palnikami. To nie tylko
zmniejsza ryzyko przypalen i powstawania nadmiernego dymu, ale réwniez utatwia utrzymanie grilla w czystosci.

Rozwigzanie to docenig zaréwno poczatkujgcy uzytkownicy, jak i bardziej zaawansowani mitosnicy grillowania, ktérzy cenia
sobie wieksza kontrole nad procesem przygotowywania potraw oraz wygode uzytkowania.

Palniki Dual-Tube - maksymalna moc i rwnomierne ciepto

Palniki Dual-Tube to opatentowana technologia marki Broil King, ktéra zapewnia wyjgtkowo réwnomierne rozprowadzanie
ciepta na catej powierzchni grillowania. Kazdy palnik zbudowany jest z dwéch wspétpracujacych ze sobg rur - jednej
wewnetrznej i jednej zewnetrznej - dzieki czemu ptomien rozchodzi sie réwnomiernie od przodu az po tyt komory grillowe;j.

W praktyce oznacza to brak tzw. ,zimnych stref”, stabilng temperature oraz petng kontrole nad procesem grillowania.
Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz steki, burgery, ryby czy warzywa - kazda czes$¢ rusztu nagrzewa sie réwnomiernie, co
przektada sie na perfekcyjne efekty kulinarne.

Palniki Dual-Tube wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje ich trwato$¢, odpornos$¢ na korozje oraz
dtuga zywotnos¢. To rozwigzanie, ktére tgczy wydajnosé, precyzje i niezawodnos$¢ - doktadnie to, czego oczekujesz od
profesjonalnego grilla gazowego.

Trzy palniki Dual-Tube - rwnomierne ciepto w catej komorze grillowej

Grill zostat wyposazony w trzy palniki Dual-Tube, ktére odpowiadajg za maksymalnie réwnomierne rozprowadzanie ciepta w
catej komorze piekarnika. Dzieki podwéjnej konstrukcji kazdej tuby ptomief prowadzony jest zaréwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz palnika, co eliminuje zimne strefy i zapewnia stabilng temperature od przodu do tytu rusztu.

Efektem jest jednolite wypetnienie cieptem catego piekarnika grilla, niezaleznie od miejsca utozenia potraw. Steki,
burgery, warzywa czy wieksze kawatki miesa piekg sie réwnomiernie, bez koniecznosci czestego przektadania. To rozwigzanie
gwarantuje petng kontrole nad grillowaniem, wiekszg wydajnos¢ oraz perfekcyjne rezultaty przy kazdym uzyciu.

Grillowanie strefowe - petna kontrola temperatury i maksymalna wszechstronnos¢

Mozliwos¢ grillowania strefowego to jedna z najwazniejszych funkcji nowoczesnego grilla gazowego. Dzieki niezaleznie
sterowanym palnikom mozesz stworzy¢ w komorze grillowej rézne strefy temperatur - od bardzo wysokiej do intensywnego
obsmazania, po nizsza do wolniejszego dopiekania lub podtrzymywania ciepta.

W praktyce oznacza to, ze na jednej czesci rusztu mozesz przygotowywac soczyste steki w wysokiej temperaturze, a na
drugiej delikatnie grillowa¢ warzywa, ryby czy dopieka¢ wieksze kawatki miesa metoda posrednia. To idealne rozwigzanie
podczas przygotowywania kilku potraw jednoczesnie - bez kompromiséw w jakosci.

Grillowanie strefowe pozwala réwniez stosowac technike ,sear & roast” - najpierw intensywnie obsmazy¢ mieso w wysokiej
temperaturze, a nastepnie przenies¢ je do chtodniejszej strefy, aby osiggng¢ perfekcyjny stopien wysmazenia. Dzieki temu
masz petng kontrole nad procesem grillowania i mozesz uzyskac profesjonalne efekty w domowych warunkach.
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Wygodne pokretla

Broil King

SALONGRILLI.PL
= = Great Barbecues Every Time

Ergonomiczne pokretta z czytelna skala mocy

Grill zostat wyposazony w wygodne, ergonomiczne pokretta, ktére zapewniaja intuicyjng i precyzyjna obstuge urzadzenia.
Ich solidna konstrukcja oraz odpowiedni opdr podczas regulacji pozwalajg na ptynne i doktadne ustawienie mocy palnikéw -
nawet jedna reka.

Kazde pokretto posiada wyrazna podziatke, dzieki ktérej od razu widaé, w ktérym potozeniu palnik pracuje z maksymalng
moca, a w ktérym ustawiony jest na nizsza temperature. Jasne oznaczenia utatwiajg szybkie dopasowanie intensywnosci
ptomienia do rodzaju przygotowywanej potrawy - od intensywnego obsmazania po delikatne dopiekanie.

To rozwigzanie zwieksza komfort uzytkowania i daje petng kontrole nad temperatura, pozwalajac grillowac pewnie, precyzyjnie
i bez zgadywania.

Zawory Linear-Flow - precyzyjna kontrola temperatury w grillach Broil King

Grille gazowe Broil King wyposazone sg w zawory Linear-Flow oraz pokretta 180° Sensi-Touch, ktére wspdlnie tworza
system umozliwiajacy niezwykle doktadng kontrole temperatury podczas grillowania. Zawory, ukryte pod panelem sterowania,
odpowiadajg za rozprowadzanie gazu do palnikéw oraz regulacje jego przeptywu. To wtasnie ilos¢ dostarczanego gazu
decyduje o wielkosci ptomienia, a tym samym o temperaturze wewnatrz grilla.

Kontrola temperatury na tarasie jest znacznie trudniejsza niz w kuchni. Na warunki grillowania wptywajg bowiem czynniki
zewnetrzne, takie jak wiatr, temperatura powietrza czy nawet opady deszczu. Dlatego tak wazne jest, aby regulacja mocy
palnikéw byta ptynna i przewidywalna.

Zawory Linear-Flow zostaty precyzyjnie skalibrowane dla kazdego modelu grilla Broil King tak, aby wraz z przekrecaniem
pokretta moc palnika rosta w sposéb liniowy. Oznacza to, ze zwiekszajgc ustawienie pokretta stopniowo i rbwnomiernie
podnosisz temperature - bez nagtych skokéw mocy. Dzieki temu tatwiej utrzymac zaréwno bardzo wysoka temperature do
intensywnego grillowania, jak i niskg do powolnego pieczenia.

Drugim elementem systemu s pokretta 180° Sensi-Touch, ktére obracaja sie w zakresie az 180°. Wiekszy zakres obrotu
pozwala na doktadniejsze ustawienie mocy palnika niz w przypadku standardowych pokretet o zakresie 90°. Dodatkowo
pokretta posiadaja gumowa naktadke, dzieki czemu sa wygodne w dotyku i tatwe do obstugi nawet wtedy, gdy dtonie sg ttuste
podczas grillowania.
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W wyzszych modelach grilli Broil King pokretta sg takze podswietlane, co utatwia grillowanie po zmroku. Natezenie sSwiatta
wzrasta wraz z moca ptomienia, dzieki czemu mozna szybko sprawdzi¢ ustawienie palnikéw nawet przy stabym oswietleniu.

Podsumowujac, zawory Linear-Flow oraz pokretta 180° Sensi-Touch tworzg spéjny system regulacji temperatury, ktéry
pozwala grillowac z wiekszg precyzjg i osigga¢ powtarzalne, doskonate rezultaty za kazdym razem.

Aromatyzery Flav-R-Wave - intensywniejszy smak grillowanych potraw

System Flav-R-Wave marki Broil King to charakterystyczne stalowe aromatyzery umieszczone nad palnikami, ktére petnia
kilka waznych funkcji podczas grillowania. Ich zadaniem jest nie tylko ochrona palnikéw, ale przede wszystkim nadawanie
potrawom intensywnego, grillowego aromatu.

Podczas grillowania ttuszcz oraz soki z potraw skapuja na rozgrzane elementy Flav-R-Wave. W kontakcie z gorgca stalg
natychmiast odparowuja, tworzac aromatyczng pare, ktéra unosi sie z powrotem do potraw. Dzieki temu mieso, ryby czy
warzywa zyskuja charakterystyczny smak grillowania, ktéry trudno uzyska¢ w tradycyjnej kuchni.

Aromatyzery petnig réwniez funkcje réwnomiernego rozprowadzania ciepta w komorze grilla. Specjalnie zaprojektowany
ksztatt stalowych elementéw sprawia, ze ciepto z palnikéw jest rozpraszane po catej powierzchni rusztu, co pomaga
ograniczy¢ powstawanie goracych punktéw i zapewnia bardziej stabilng temperature.

Dodatkowo system Flav-R-Wave chroni palniki przed bezposrednim kontaktem z ttuszczem i resztkami jedzenia, co
zmniejsza ryzyko zaptonu ttuszczu oraz pomaga utrzymac grill w lepszym stanie przez dtuzszy czas.

Dzieki aromatyzerom Flav-R-Wave grille Broil King oferuja nie tylko wysoka wydajnos¢, ale réwniez wyjatkowy smak potraw -
doktadnie taki, jakiego oczekuje sie od prawdziwego grillowania.

Piekarnik Thermo-Flow i Roll-ON

Broil King

SALONGRILLI PL
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Piekarnik Thermo-Flow - réwnomierne pieczenie w grillach Broil King
System Thermo-Flow zastosowany w grillach gazowych Broil King odpowiada za prawidtowa cyrkulacje goracego powietrza

wewnatrz piekarnika grilla. Dzieki odpowiednio zaprojektowanej konstrukcji komory grillowania ciepto rozprowadzane jest
rébwnomiernie, co pozwala uzyskac stabilng temperature i idealne warunki do grillowania oraz pieczenia.
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W tradycyjnych grillach gazowych ciepto czesto koncentruje sie w jednym miejscu, powodujac powstawanie goragcych i
chtodniejszych stref. System Thermo-Flow eliminuje ten problem poprzez odpowiednie uksztattowanie piekarnika oraz
pokrywy grilla. Powietrze swobodnie krazy wokét potraw, co sprawia, ze jedzenie nagrzewa sie réwnomiernie z kazdej strony.

Duza role odgrywa réwniez konstrukcja pokrywy oraz tylne otwory wentylacyjne, ktére wspomagaja naturalny przeptyw
powietrza. Nadmiar gorgcego powietrza moze swobodnie wydostawac sie z komory, co stabilizuje temperature i zapobiega jej
gwattownym wahaniom. Dzieki temu grill dziata podobnie jak piekarnik konwekcyjny.

System Thermo-Flow sprawdza sie szczegdlnie podczas grillowania posredniego oraz pieczenia wiekszych kawatkéw miesa,
takich jak kurczak, zeberka czy pieczen. Rdwnomierne rozprowadzanie ciepta pozwala uzyska¢ soczyste wnetrze potrawy i
idealnie przypieczona powierzchnie.

W rezultacie piekarnik Thermo-Flow zapewnia stabilng temperature, efektywnga cyrkulacje powietrza oraz doskonate warunki
do przygotowywania réznorodnych potraw na grillu - od klasycznych stekéw po dania wymagajace dtugiego pieczenia.

Termometr Deluxe Accu-Temp - precyzyjna kontrola temperatury

Grille Broil King wyposazone sg w termometr Deluxe Accu-Temp, ktéry umozliwia doktadne monitorowanie temperatury
wewnatrz piekarnika grilla. Jest on umieszczony w pokrywie urzadzenia, dzieki czemu pozwala na biezgco kontrolowad
warunki panujgce podczas grillowania bez koniecznosci otwierania pokrywy i utraty ciepta.

Duza, czytelna tarcza termometru zostata zaprojektowana tak, aby byta tatwa do odczytania nawet z wiekszej odlegtosci.
Skala temperatury pozwala szybko sprawdzi¢, czy grill osiagnat odpowiedni poziom nagrzania do bezposredniego grillowania,
pieczenia posredniego lub powolnego przygotowywania potraw.

Termometr Deluxe Accu-Temp pomaga utrzymac stabilng temperature podczas przygotowywania réznych dan - od stekéw
wymagajacych wysokiej temperatury, po pieczenie wiekszych kawatkéw miesa, ktére potrzebujg dtugiego i rbwnomiernego
nagrzewania.

Dzieki precyzyjnemu pomiarowi temperatury uzytkownik ma petng kontrole nad procesem grillowania, co przektada sie
na lepsze efekty kulinarne oraz powtarzalnos¢ przygotowywanych potraw.

Szatka na butle z gazem

CROWN \ }

SALONGRILLI PL Broil King.

Great Barbecues Every Time

Miejsce na butle gazowa w szafce grilla
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Grille gazowe Broil King zostaty zaprojektowane z mysla o wygodzie uzytkowania, dlatego w dolnej szafce urzadzenia znajduje
sie dedykowane miejsce na butle gazowa. Dzieki temu butla moze by¢ bezpiecznie i estetycznie przechowywana
wewnatrz konstrukcji grilla.

Umieszczenie butli w szafce pozwala zachowa¢ porzadek na tarasie lub w ogrodzie, poniewaz wszystkie elementy
instalacji gazowej sg ukryte w obudowie urzadzenia. Dodatkowo rozwigzanie to chroni butle przed przypadkowym
uszkodzeniem oraz wptywem czynnikéw zewnetrznych.

Specjalnie zaprojektowana konstrukcja szafki zapewnia stabilne ustawienie butli oraz tatwy dostep do zaworu, co
utatwia jej podtgczanie i wymiane. Dzieki temu grill pozostaje w petni funkcjonalny i gotowy do pracy, a jednoczesnie
prezentuje sie estetycznie i nowoczesnie.

W rezultacie grill Broil King oferuje nie tylko wysokag wydajnos$¢ grillowania, ale réwniez praktyczne i wygodne rozwiazania
konstrukcyjne, ktére zwiekszajg komfort codziennego uzytkowania.

Gorny ruszt - praktyczne wsparcie podczas grillowania

Grill wyposazony jest w gérny ruszt, ktéry stanowi niezwykle praktyczne uzupetnienie gtéwnej powierzchni grillowania.
Element ten zwieksza funkcjonalnos¢ grilla i pozwala jeszcze lepiej zarzadzac przygotowywanymi potrawami.

Gérny ruszt doskonale sprawdza sie do podgrzewania gotowych potraw, utrzymywania ich w odpowiedniej temperaturze
lub delikatnego dopiekania sktadnikéw. Mozna na nim réwniez przygotowywac produkty wymagajace nizszej temperatury,
takie jak pieczywo, warzywa czy ser.

Dodatkowa przestrzen grillowania jest szczegdlnie przydatna podczas przygotowywania wiekszej liczby dan
jednoczesnie. Dzieki niej mozesz efektywnie wykorzystac¢ cata powierzchnie grilla, oddzielajac potrawy wymagajace
intensywnego grillowania od tych, ktére potrzebuja jedynie podtrzymania ciepta.

W praktyce gérny ruszt znaczaco zwieksza wygode grillowania i pomaga lepiej kontrolowac caty proces przygotowywania
potraw.

Kotka dla fatwiejszego transportu

SALONGRILLI PL
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Duze kota - wygodny transport grilla
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Grill wyposazony jest w duze, solidne kota, ktére znaczgco utatwiajg jego przemieszczanie. Dzieki nim mozesz bez problemu
przesunac urzadzenie w dowolne miejsce na tarasie, w ogrodzie czy na dziatce.

Duza s$rednica kot sprawia, ze grill fatwo pokonuje rézne powierzchnie - od kostki brukowej, przez drewniany taras, az po
trawe. Stabilna konstrukcja zapewnia ptynne prowadzenie urzadzenia oraz komfort podczas transportu.

To praktyczne rozwigzanie pozwala szybko zmieni¢ miejsce grillowania, ustawi¢ grill w bardziej ostonietym miejscu przy
silniejszym wietrze lub wygodnie schowac¢ go po zakonczeniu grillowania.

Dzieki duzym kotom grill pozostaje mobilny i wygodny w codziennym uzytkowaniu, niezaleznie od warunkéw i miejsca, w
ktérym z niego korzystasz.

Tacka ociekowa - czystosc i wygoda podczas grillowania

Grill zostat zaprojektowany w taki sposéb, aby ttuszcze oraz soki powstajace podczas grillowania byty skutecznie
odprowadzane do tacki ociekowej. Specjalnie zaprojektowany system odprowadzania sprawia, ze nadmiar ttuszczu sptywa
z powierzchni grillowania bezposrednio do pojemnika znajdujacego sie pod piekarnikiem grilla.

Dzieki temu rozwigzaniu wnetrze grilla pozostaje czystsze, a ryzyko nadmiernego zaptonu ttuszczu jest ograniczone.
Wszystkie zanieczyszczenia trafiajg w jedno miejsce, co znacznie utatwia utrzymanie urzgdzenia w dobrym stanie.

Tacka ociekowa jest tatwo dostepna i prosta do opréznienia, dzieki czemu czyszczenie grilla po zakohczonym grillowaniu
zajmuje znacznie mniej czasu.

To praktyczne rozwigzanie zwieksza komfort uzytkowania oraz pozwala utrzymacé grill w czystosci nawet podczas
intensywnego grillowania.

O marce Broil King

Broil King - Najlepsze Grille Gazowe i Akcesoria do Grillowania

Broil King to uznana na catym Swiecie marka, oferujgca grille gazowe najwyzszej jakosci, ktére spetniajg oczekiwania
zaréwno amatoréw, jak i profesjonalistéw grillowania. Dzieki innowacyjnym technologiom, takim jak Flav-R-Wave™ i Dual-
Tube™ Burners, produkty Broil King gwarantujg perfekcyjne wypieki mies, warzyw i ryb. Niezaleznie od tego, czy planujesz
grillowanie w ogrodzie, na tarasie czy podczas wyjazdu, grille Broil King zapewniajg niezawodnos¢, trwatos¢ i niezréwnany
smak potraw. Odwiedz SalonGrilli w Czestochowie, gdzie nasi eksperci pomogg Ci wybrac idealny grill gazowy i akcesoria.

Zajrzyj takze na nasze media spotecznosciowe oraz kanat na YouTube ,, SalonGrilli”, gdzie pokazujemy, jak grillowa¢ na
grillach marki Broil King, dzielimy sie poradami i inspiracjami na kazda okazje.

Historia i misja marki Broil King

Marka Broil King zostata zatozona w latach 80. XX wieku w Kanadzie z mysla o stworzeniu grilli gazowych, ktére tacza
niezréwnana jakos¢ z funkcjonalnoscia. Przez lata Broil King stat sie synonimem niezawodnosci i wszechstronnosci w Swiecie
grillowania. Dzieki ciggtym inwestycjom w badania i rozwdj firma wprowadza innowacje, ktére rewolucjonizujg rynek. Misjg
Broil King jest umozliwienie kazdemu grillmasterowi, zaréwno amatorowi, jak i profesjonaliscie, czerpania radosci z
perfekcyjnego grillowania.

Dlaczego warto wybrac¢ Broil King?

¢ Innowacyjne technologie grillowania - takie jak Flav-R-Wave ™, zapewniajace réwnomierne rozprowadzanie
cieptfa i nadajgce potrawom niepowtarzalny smak.

* Wytrzymate materiaty - solidna stal nierdzewna oraz zeliwne ruszty gwarantujg trwatos¢ na lata.

¢ Wszechstronnos¢ oferty - od przenosnych grilli gazowych po zaawansowane zestawy grillowe.

¢ Akcesoria klasy premium - szczotki, kosze do warzyw, termometry, ptyty zeliwne i wiele wiece;j.

W grillach gazowych marki Broil King, smak i aromat potraw to zastuga innowacyjnego systemu aromatyzeréw Flav-R-
Wave™, ktére odpowiadajg za proces odparowywania sokéw, ttuszczéw i marynat skapujacych z grillowanych potraw. To
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wiasnie odparowane substancje, bogate w oleje, cukry i proteiny, wracajg do miesa, warzyw czy ryb, nadajac im niezréwnany
aromat i soczystos¢. Warto podkresli¢, ze smak potraw nie zalezy od rodzaju zasilania grilla, a od jakosci sktadnikéw i
zastosowanej technologii odparowywania.

Najpopularniejsze Modele Grilli Broil King

Baron
Idealny do rodzinnych spotkan i wiekszych przyje¢. Wyposazony w cztery palniki, boczny palnik do gotowania oraz system
Flav-R-Wave™, ktéry zapewnia réwnomierne grillowanie i doskonaty smak potraw.

Royal
Kompaktowy i tatwy w obstudze, idealny dla poczatkujacych grillmasteréw. Doskonale sprawdza sie w mniejszych
przestrzeniach, takich jak tarasy i balkony.

Signet
Model dla bardziej zaawansowanych uzytkownikéw. Oferuje duzg powierzchnie rusztu oraz palnik rotacyjny, idealny do
grillowania drobiu.

Monarch
Praktyczny i uniwersalny grill, ktéry swietnie sprawdza sie w ogrodzie. Wyposazony w trzy palniki oraz zeliwne ruszty do
intensywnego grillowania.

Imperial
Luksusowy grill gazowy o wyjgtkowej wydajnosci. Oferuje przestronng powierzchnie grillowania, system szuflad na akcesoria
oraz elegancki design.

Porta-Chef
Lekki i przenosny grill gazowy, idealny na wyjazdy i pikniki. Dzieki kompaktowym rozmiarom mozesz zabra¢ go wszedzie.

wygenerowano w programie shopGold



O R OO R A L S R R R

i > o

4

Broil King

Akcesoria Broil King

W asortymencie Broil King znajdziesz wszystko, czego potrzebujesz do petnego wykorzystania swojego grilla:

¢ Szczotki do czyszczenia - solidne szczotki odporne na wysokie temperatury, ktére pomagaja utrzymac grill w
idealnej kondyciji.

* Kosze do warzyw i ryb - utatwiajg przygotowanie delikatnych skfadnikéw, zapewniajac ich rbwnomierne upieczenie.

¢ Plyty zeliwne - doskonate do grillowania stekéw, warzyw i owocéw morza.

e Termometry - precyzyjne urzadzenia do kontroli temperatury w czasie grillowania.

¢ Pokrowce ochronne - chronig grille przed warunkami atmosferycznymi.

Jakie Rezultaty Osiggniesz z Grillami Broil King?

Perfekcyjnie grillowane steki

Dzieki innowacyjnym palnikom i systemowi rozprowadzania ciepta, Twoje steki beda idealnie soczyste w $rodku i chrupigce na
zewnatrz.

Zdrowe i smaczne warzywa
Grill Broil King umozliwia przygotowanie warzyw bez dodatku ttuszczu, zachowujac ich naturalny smak i wartosci odzywcze.

Pizza na grillu? Czemu nie!
Dzieki bocznym palnikom i kamieniom do pizzy mozesz przygotowac chrupigca pizze o smaku jak z wtoskiej pizzerii.

Praktycznosé i wygoda
tatwos¢ czyszczenia, precyzyjna kontrola temperatury oraz trwatos¢ sprawiaja, ze grillowanie staje sie prawdziwa
przyjemnoscia.
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Opinie klientow o produktach Broil King

Zakup grilla Broil King Royal Shadow 390 to byta swietna decyzja! Grill jest solidnie wykonany, tatwy w obstudze.

Marek

Grill Broil King Baron 490 okazat sie idealnym rozwigzaniem do przygotowywania pizzy! Dzieki tylnemu palnikowi i
réwnomiernemu rozprowadzaniu ciepta mogtem uzyskac chrupigce ciasto jak z prawdziwego pieca do pizzy.

Katarzyna Walas

Dowiedz sie wiecej i zacznij grillowac jak profesjonalista!

OdwiedzZ nasz SalonGrilli w Czestochowie, gdzie nasi eksperci odpowiedzg na kazde pytanie, pokazg funkcje grilli Broil King
i pomoga Ci dobra¢ idealny model. Zapraszamy takze do odkrywania naszych przepiséw oraz porad, takich jak 10 Trikéw na
Perfekcyjne Grillowanie Stekéw. Grillowanie na najwyzszym poziomie zaczyna sie tutaj!

Dane kontaktowe producenta:

Broil King, Zwierzyniecka, 37-500 Jarostaw, Polska, e-mail: pytania@broilking.pl, telefon: +48 16 623 61 72
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