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Borniak Wedzarnia 150
Smoker BBQ INOX Wi-Fi
(BBDSW-150)

Cena 8 145,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy BBDSW-150
Kod EAN 5902114272104
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Opis produktu

Borniak Wedzarnia 150 Smoker BBQ INOX Wi-Fi (BBDSW-150) - tradycyjny
smak wedzenia w nhowoczesnym wydaniu.

Borniak Wedzarnia Smoker BBQ WiFi 150 (BBDSW-150) to nowoczesna wedzarnia elektryczna, ktéra idealnie

taczy autentyczny smak tradycyjnego wedzenia z wygodg inteligentnych technologii. Zaprojektowana z mysia o
pasjonatach dobrego jedzenia oraz matej gastronomii, pozwala osigga¢ powtarzalne, perfekcyjne efekty bez ciagtego
dogladania procesu.

Dzieki sterowaniu przez intuicyjna aplikacje mobilng BORCOOK (iOS / Android) masz petng kontrole nad wedzarnia z
dowolnego miejsca. Ustawiasz temperature, czas pracy oraz generator dymu jednym kliknieciem - nawet wtedy, gdy nie ma
Cie w poblizu.
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Najwazniejsze cechy:

e Sterowanie przez Wi-Fi i aplikacje mobilng BORCOOK(iOS / Android)

¢ Jedno urzadzenie umozliwia wedzenie na zimno* i wedzenie na goraco. Prosta obstuga i zawsze profesjonalny rezultat
doskonatego smaku wedzonek.

¢ Elektroniczny panel sterowania do precyzyjnej kontroli temperatury (maksymalna temperatura do 150 °C) gwarantuje
niskie koszty eksploatacji.

e Z zewnatrz wedzarnia wykonana jest ze stali nierdzewnej 1.4016

¢ Pojemnos¢ 150 litréw z 7 poziomami na 20 kg miesa lub wedzonej zywnosci.

¢ Borniak jest wydajny i energooszczedny dzieki specjalnej technologii izolacji $cian z silikonowg uszczelky i
magnetycznym zamknieciem.

¢ Wnetrze wykonane jest ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia.

e Misa ociekowa na ttuszcz oraz miseczki na wode i do zbierania popiotu wykonane ze stali nierdzewnej umozliwiaja
tatwe czyszczenie.

* Komin stuzy do regulacji gestosci dymu, ktéry dostosowujemy do wtasnych potrzeb.

e State, optymalne wytwarzanie dymu do 8 godzin bez ponownego napetniania i podgrzewania przy niskich kosztach
eksploatacji.

¢ Zrebki Borniak sg oczyszczone, produkowane bez dodatkéw chemicznych i konserwantéw.

e Cztery nézki o regulowanej wysokosci (opcjonalnie dostepne kota przemystowe).

¢ Mozliwos$¢ gotowania w stylu BBQ Low & Slow.

*Adapter do zimnego dymu sprzedawany osobno.

Sterownik wedzarni Borniak Wi-Fi - nowoczesne zarzadzanie procesem wedzenia

Sterownik wedzarni Borniak Wi-Fi to zaawansowane rozwigzanie technologiczne, ktére harmonijnie taczy tradycyjne metody
wedzenia z mozliwo$ciami nowoczesnej automatyki. Dzieki wbudowanemu modutowi WiFi uzytkownik zyskuje petng i
precyzyjna kontrole nad catym procesem wedzenia, bez koniecznosci statej obecnosci przy urzadzeniu.

Sterowanie odbywa sie za posrednictwem dedykowanej, intuicyjnej aplikacji mobilnej BORCOOK, dostepnej na systemy iOS
oraz Android. Umozliwia ona zdalne ustawianie i monitorowanie kluczowych parametréw, takich jak temperatura, czas pracy

oraz dziatanie generatora dymu - z dowolnego miejsca i w dowolnym czasie.

Funkcjonalnos¢ aplikacji BORCOOK
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Aplikacja zapewnia kompleksowe zarzgdzanie wedzarnia, oferujgc zaréwno tryb manualny, jak i rozwigzania automatyczne.
Uzytkownik moze samodzielnie ustawia¢ parametry pracy lub korzysta¢ z gotowych, sprawdzonych programoéw.

Zakres funkcji obejmuje:

zdalne sterowanie catym procesem wedzenia,

tryb manualny zapewniajacy petna kontrole nad temperaturg, czasem i generatorem dymu,

mozliwos¢ tworzenia wiasnych programoéw wedzenia krok po kroku*,

dostep do automatycznych programéw opartych na sprawdzonych recepturach*,

rozbudowang baze przepiséw przygotowanych przez ekspertéw*,

poradniki, artykuty tematyczne oraz sekcje FAQ wspierajaca uzytkownikéw na kazdym poziomie zaawansowania,
dostep do oferty akcesoriéw Borniak, zrebkéw wedzarniczych w dziewieciu gatunkach drewna, czesci zamiennych oraz
wsparcia technicznego.

Komfort, precyzja i powtarzalnos¢ efektow

Zastosowanie sterownika WiFi znaczgco podnosi komfort uzytkowania wedzarni oraz gwarantuje powtarzalnos$¢ rezultatéw.
Automatyzacja procesu minimalizuje ryzyko btedéw, a stata kontrola parametréw zapewnia optymalne warunki dla kazdego
rodzaju wedzenia - zaréwno na zimno, jak i na gorgco.

Sterownik Borniak WiFi to rozwigzanie dedykowane uzytkownikom, ktérzy oczekujg profesjonalnych efektéw, stabilnosci pracy
i nowoczesnego podejscia do tradycyjnej sztuki wedzenia.

* Funkcje oznaczone gwiazdka dostepne sa w ramach subskrypcji BORCOOK+.
Pierwsze 6 miesiecy korzystania z subskrypcji jest bezptatne.

Sondy do pomiaru temperatury

Y .
SALONGRILLI PL .
Borniak
Dwie sondy temperatury - petna kontrola nad wnetrzem potrawy
W zestawie z wedzarnig Borniak znajduja sie dwie sondy temperatury, ktére umozliwiajg precyzyjny pomiar
temperatury wewnatrz potrawy. To kluczowe rozwigzanie dla wszystkich, ktérzy oczekujg perfekcyjnych, powtarzalnych

efektédw - niezaleznie od rodzaju przygotowywanego miesa, ryb czy innych produktéw.

Sondy pozwalajg na biezgco kontrolowac stopien przygotowania potrawy, eliminujac ryzyko niedopieczenia lub przesuszenia.
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Aktualne odczyty temperatury mozesz wygodnie sledzi¢ w aplikacji mobilnej BORCOOK, bez koniecznosci
otwierania drzwi wedzarni i zaktécania procesu.

Dzieki dwém sondom mozesz jednoczesnie:

¢ monitorowac temperature dwéch réznych potraw,
¢ lub kontrolowa¢ ré6zne miejsca jednego wiekszego kawatka miesa.

To rozwigzanie, ktére zapewnia maksymalna precyzje, wygode i petng kontrole, szczegdlnie podczas dtugich sesji wedzenia
oraz BBQ Low & Slow.

Idealna do BBQ Low & Slow - petna kontrola temperatury i dymu

Wedzarnia Borniak zostata zaprojektowana tak, aby doskonale sprawdzac¢ sie réwniez w technice BBQ Low & Slow, czyli
dtugiego, powolnego przygotowywania potraw w niskiej i stabilnej temperaturze. To idealne rozwigzanie dla mito$nikéw
soczystych mies, rozpadajacych sie zeberek czy perfekcyjnie przygotowanej wotowiny.

Dzieki mozliwosci rozgrzania wedzarni az do 150°C, urzadzenie pozwala nie tylko na klasyczne wedzenie, ale réwniez na
zapiekanie i wykanczanie potraw, co jest kluczowe w wielu technikach BBQ.

Stabilna temperatura przez wiele godzin

Zaawansowany regulator temperatury precyzyjnie utrzymuje ustawione parametry i automatycznie dostosowuje prace
urzadzenia do warunkdéw zewnetrznych, takich jak temperatura otoczenia czy wiatr. Dzieki temu mozesz przygotowywac
potrawy przez wiele godzin bez wahan temperatury, bez koniecznosci ciggtego nadzoru.

Dym wtedy, kiedy chcesz

Wedzarnia daje petng swobode w zarzadzaniu aromatem - dym mozesz dodawa¢ doktadnie wtedy, kiedy tego potrzebujesz.
Pozwala to przyprawiac potrawy delikatnym aromatem na poczatku, intensyfikowac¢ smak w trakcie lub tylko subtelnie
,musnac¢” dymem gotowe danie.

BBQ bez kompromiséw
Potaczenie wysokiej maksymalnej temperatury, stabilnej regulacji i kontroli dymu sprawia, ze wedzarnia Borniak to nie tylko
urzadzenie do wedzenia, ale takze wszechstronne narzedzie do prawdziwego BBQ Low & Slow.

Dtugie sesje, petna kontrola i perfekcyjny smak - wedzarnia Borniak pozwala przygotowywac potrawy BBQ dokfadnie
tak, jak robig to mistrzowie.

Generator dymu Borniak - idealny aromat za jednym nacisnieciem przycisku

Generator dymu marki Borniak to serce procesu wedzenia - urzadzenie, ktére odpowiada za smak, aromat i powtarzalnos¢
efekté$w. Dzieki niemu produkcja dymu staje sie niezwykle prosta i w petni kontrolowana.

Jak dziata?
Caty proces tworzenia dymu sprowadza sie do nacisniecia jednego przycisku. Generator automatycznie uruchamia
spalanie zrebkéw wedzarniczych, zapewniajac:

¢ Réwnomierne dziatanie - staty doptyw dymu przez caty czas wedzenia.
¢ Jednolite spalanie zrebkéw - bez nagtych skokdédw intensywnosci i bez gasniecia.
¢ Stabilny, czysty aromat - idealny do mies, ryb, seréw i wedlin.

Wygoda i powtarzalnos¢ efektéow
Generator dymu Borniak eliminuje konieczno$¢ recznego dogladania ognia. Dzieki automatyce masz pewnos¢, ze kazda sesja
wedzenia przebiega w tych samych, optymalnych warunkach.

Generator dymu Borniak to gwarancja tatwej obstugi, réwnomiernego dymu i perfekcyjnego smaku Twoich domowych

wyrobéw. Wystarczy jeden przycisk, aby rozpoczaé prawdziwg przygode z wedzeniem.
SalonGrilli_pl-Borniak-Material-zewnetrzny-Alu-cynk

Grzatka z radiatorem 1900W - r6wnomierne ciepto i petna kontrola

Grzatka z radiatorem to kluczowy element systemu grzewczego wedzarni, odpowiedzialny za stabilne i rwnomierne
rozprowadzanie ciepta w catej komorze. Zastosowanie radiatora pozwala na efektywne oddawanie temperatury, eliminujgc
miejscowe przegrzewanie i zapewniajac idealne warunki do wedzenia.

Co daje system z radiatorem?

¢ Skuteczny rozktad temperatury - ciepto rozprowadzane jest rownomiernie w catej komorze.
¢ Stabilne warunki wedzenia - brak gwattownych skokéw temperatury.
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¢ Lepsza jako$¢ wyrobow - rownomiernie uwedzone potrawy o doskonatym smaku i kolorze.
e Bezpieczna praca urzadzenia - radiator chroni grzatke przed przegrzewaniem.

Precyzyjne sterowanie
Grzatka jest doktadnie sterowana przez regulator temperatury, ktéry dostosowuje jej prace do ustawionych
parametréw. Dzieki temu wedzarnia automatycznie utrzymuje optymalng temperature zaréwno podczas wedzenia goracego,

jak i zimnego.

Grzatka z radiatorem to gwarancja réwnomiernego ciepta, petnej kontroli i powtarzalnych, profesjonalnych efektéw
wedzenia.

Material zewnetrzny: Stal nierdzewna 1.4016

SALONGRILLI PL - c)
Eva 5 Borniak

Obudowa ze stali nierdzewnej 1.4016 - trwatos¢ i higiena na lata

Wedzarnia Borniak zostata wykonana ze stali nierdzewnej 1.4016, wysokiej jakosci materiatu cenionego za wytrzymatos¢,
odpornos¢ i bezpieczenstwo w kontakcie z zywnoscia. Taka konstrukcja gwarantuje dtugg zywotnos$¢ urzadzenia oraz komfort
uzytkowania w kazdych warunkach.

Co daje stal nierdzewna 1.4016?

¢ Odpornos¢ na korozje i wilgo€ - idealna do pracy w warunkach wedzenia.

¢ Wytrzymatos$¢ na wysoka temperature - stabilna i bezpieczna praca przez caty proces.

Higiena i bezpieczenstwo zywnosci - materiat dopuszczony do kontaktu z produktami spozywczymi, nie wptywa na
smak potraw.

* tatwe czyszczenie - gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie wedzarni w czystosci.

e Estetyczny, profesjonalny wyglad - trwaty wyglad na wiele lat uzytkowania.

Dla zachowania idealnego stanu i maksymalnej trwatosci zaleca sie uzytkowanie wedzarni w otwartej przestrzeni pod
zadaszeniem, co dodatkowo chroni jg przed bezposrednim dziataniem deszczu i promieni stonecznych.

Stal nierdzewna 1.4016 to gwarancja jakosci, niezawodnosci i bezpieczenstwa - dzieki niej wedzarnia Borniak pozostaje
trwatym i funkcjonalnym urzadzeniem przez wiele sezonéw wedzenia.
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Whnetrze wedzarni - stal nierdzewna 1.4016

Komora wedzarni Borniak jest wytozona wysokiej jakosci stala nierdzewna 1.4016, co zapewnia trwatos¢, higiene i
bezpieczenstwo uzytkowania.

Zalety stali nierdzewnej 1.4016:
¢ Odpornos¢ na korozje i wysoka temperature - idealna do pracy w warunkach wedzenia gorgcego i zimnego.
e tatwa w czyszczeniu - gtadka powierzchnia pozwala utrzymaé komore w idealnej czystosci.
¢ Bezpieczenstwo zywnosci - stal nierdzewna nie reaguje z produktami i nie wptywa na smak potraw.

e Trwatos¢ na lata - solidna konstrukcja zapewnia niezawodne uzytkowanie przez wiele sezonéw.

Dzieki wykonczeniu ze stali nierdzewnej 1.4016 kazda sesja wedzenia jest nie tylko wygodna, ale takze higieniczna i
bezpieczna.

Whnetrze ze stali nierdzewnej 1.4016 to gwarancja jakosci, trwatosci i perfekcyjnych efektéw wedzenia.

Pojemnos¢ wedzarni 150 litréow - elastyczne wedzenie dla kazdej okazji

Wedzarnia Borniak o pojemnosci 150 litrow oferuje siedem pozioméw wedzenia, dzieki ktérym mozesz optymalnie
wykorzystac przestrzeh w komorze.

Co to oznacza w praktyce?
¢ Mozliwos¢ wedzenia do 20 kg miesa,
e okoto 14 kg kietbasy lub ryb,

¢ jednoczesne przygotowanie réznych produktéw w jednej sesji.

Dodatkowo istnieje mozliwos¢ dokupienia poprzeczek i rusztéw wedzarniczych, co pozwala jeszcze lepiej zorganizowad
przestrzen i dostosowad uktad komory do wtasnych potrzeb.

Dzieki takiej pojemnosci i elastycznym akcesoriom wedzarnia sprawdza sie zaréwno podczas domowych eksperymentow
kulinarnych, jak i wiekszych spotkan rodzinnych czy imprez plenerowych.

Taca ociekowa - czystosé, bezpieczenstwo i lepszy smak
Taca ociekowa w wedzarni to niezwykle istotny element konstrukcyjny, ktéry znaczaco wptywa na komfort, bezpieczenstwo i
jako$¢ wedzenia. Petni funkcje przegrody oddzielajacej przestrzen robocza od wtasciwej przestrzeni wedzarniczej,

zapewniajac prawidtowy przebieg catego procesu.

Dzieki specjalnie uksztattowanym otworom taca skutecznie odprowadza ttuszcze i soki powstajace podczas wedzenia,
jednoczesnie uniemozliwiajac ich sptywanie na elementy grzejne lub tlace sie zrebki wedzarnicze.

Co zapewnia taca ociekowa?
¢ Ochrone grzaftki i generatora dymu - ttuszcz nie kapie na gorgce elementy ani na zarzace sie zrebki.
* Bezpieczny proces wedzenia - brak przypalen, dymu z tluszczu i niepozadanych zapachéw.
e Czystszy aromat dymu - bez gorzkich nut powstajacych ze spalajgcego sie ttuszczu.
* tatwiejsze utrzymanie czystosci - mniej zabrudzeh wewnatrz wedzarni.

Lepsza kontrola i powtarzalne efekty

Oddzielenie strefy roboczej od strefy grzewczej pozwala utrzymac stabilne warunki w komorze, co przekfada sie na
réwnomierne wedzenie i lepszy wyglad gotowych wyrobdw.

Taca ociekowa to praktyczne i niezbedne rozwigzanie, ktére chroni wedzarnie, poprawia bezpieczenstwo i gwarantuje
czysty, naturalny smak kazdej wedzonej potrawy.

Komin z regulacja dymu - petna kontrola nad aromatem

Komin w wedzarni zostat wyposazony w regulacyjna klape, ktéra pozwala precyzyjnie sterowad przeptywem i gestoscia
dymu w komorze. To dzieki niej masz realny wptyw na intensywnos$¢ aromatu oraz tempo wedzenia.

Co daje regulacja klapy?

¢ Kontrole gestosci dymu - od delikatnego aromatu po intensywnie wedzony smak.
* Lepsze dopasowanie do przepisu - kazdy rodzaj miesa, ryb czy seréw wymaga innych warunkow.
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 Stabilne $rodowisko w komorze - odpowiedni obieg dymu i powietrza.
e Powtarzalne efekty - za kazdym razem uzyskasz taki sam, oczekiwany rezultat.

Aromat doktadnie taki, jak lubisz
Dzieki regulowanemu kominowi mozesz w prosty sposéb dostosowad warunki wedzenia do wtasnych preferencji i receptur -
od lekkiego musniecia dymem po gteboki, tradycyjny smak.

Regulacja dymu w kominie to klucz do perfekcyjnego aromatu i petnej kontroli nad procesem wedzenia.

Gorny ociekacz kondensatu - czystosc i perfekcyjny smak w kazdej sesji wedzenia

Gérny ociekacz kondensatu (gérna taca ociekowa) to niepozorny, ale niezwykle wazny element kazdej wedzarni. Jego
zadaniem jest ochrona wedzonych mies, ryb i innych potraw przed skraplajgcymi sie zanieczyszczeniami oraz kondensatem
sptywajacym z komina.

Dlaczego kazda wedzarnia musi go miec?

Podczas wedzenia w kominie i gérnej czesci komory powstaje kondensat - mieszanina pary wodnej, ttuszczu i zwigzkéw
smolistych. Bez odpowiedniej ostony mdgtby on kapa¢ bezposrednio na zywnosé, pogarszajagc smak, wyglad i jakos¢ wyrobdw.
Gérna taca ociekowa:

skutecznie zbiera kondensat i osady z komina,

chroni mieso i potrawy przed niepozadanym kapaniem,
pomaga zachowad czysty, naturalny aromat dymu,
poprawia estetyke i higiene procesu wedzenia.

Zamkniecie magnetyczne - szczelnosc¢ i wygoda w jednym

Zamkniecie magnetyczne w drzwiach komory wedzarniczej to rozwigzanie, ktére znaczgco podnosi komfort i efektywnos¢
wedzenia. Dzieki magnesowi drzwi domykaja sie lekko i pewnie, bez koniecznosci uzycia sity czy skomplikowanych
mechanizméw.

Co zyskujesz?

e tatwe i szybkie zamykanie - drzwi same ,tapig” pozycje i szczelnie sie domykajg.

¢ Idealna szczelno$¢ komory - silikonowa uszczelka elastycznie dopasowuje sie do $cianki, zapobiegajac ucieczce dymu i
ciepta.

Stabilng temperature i lepsze efekty wedzenia - brak nieszczelnosci to réwnomierne warunki w catej komorze.

¢ Oszczednos$¢ energii - mniej strat ciepta oznacza mniejsze zuzycie pradu.

Trwatos¢ i higiena

Silikonowa uszczelka jest odporna na temperature i tatwa w czyszczeniu, a magnetyczne zamkniecie nie zuzywa sie tak
szybko jak tradycyjne zatrzaski.

Zawiasy - solidnos¢, na ktdérej mozesz polegad

Wedzarnia zostata wyposazona w wytrzymate, solidne zawiasy, zaprojektowane z mysla o intensywnym i wieloletnim
uzytkowaniu. To one odpowiadaja za ptynne otwieranie i zamykanie drzwi komory, zapewniajac komfort oraz bezpieczehstwo
pracy.

Dlaczego to wazne?

Niezawodnos$¢ na lata - odporne na zuzycie i wysoka temperature.

Stabilna praca drzwi - brak luzéw i opadania nawet przy czestym uzytkowaniu.

Ptynne otwieranie i zamykanie - bez zacinania i skrzypienia.

Trwata konstrukcja - przystosowana do warunkéw panujacych w komorze wedzarniczej.

Komfort i bezpieczenstwo

Dzieki solidnym zawiasom drzwi zawsze pozostajg idealnie dopasowane do korpusu wedzarni, co przektada sie na lepsza
szczelnosé, stabilng temperature i wygode codziennej obstugi.
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Regulowane nézki - stabilnos¢ w kazdych warunkach

Wedzarnia zostata wyposazona w regulowane nézki, ktére zapewniajg pewne i stabilne ustawienie urzagdzenia na kazdej
powierzchni - nawet tej nieréwnej. Dzieki nim bez problemu wypoziomujesz wedzarnie w ogrodzie, na tarasie czy w altanie.

Co zyskujesz?

¢ Stabilnos¢ i bezpieczenstwo - wedzarnia stoi pewnie, bez chwiania sie.
* Idealne wypoziomowanie - tatwa regulacja wysokosci kazdej nézki.

* Elastycznos¢ ustawienia - sprawdzi sie na kostce brukowej, trawie czy betonie.
¢ Wygode uzytkowania - komfort podczas kazdej sesji wedzenia.

Maty detal, wielka réznica
Dobrze ustawiona wedzarnia to nie tylko wygoda, ale tez lepsze warunki pracy urzadzenia i rbwnomierne wedzenie potraw.

Osuszacz Borniak BFD10 - profesjonalne przygotowanie do wedzenia (sprzedawany
oddzielnie)

Osuszacz Borniak BFD10 to nowoczesne urzadzenie stworzone z mysla o perfekcyjnym przygotowaniu zywnosci do
wedzenia. Dzieki kontrolowanemu obiegowi powietrza i zoptymalizowanej wydajnosci pozwala szybko i bezpiecznie osuszy¢
mieso, ryby, sery, warzywa, a nawet owoce - jeszcze zanim trafig do dymu.

Dlaczego osuszanie jest tak wazne?
Prawidtowe osuszenie usuwa nadmiar wilgoci z powierzchni produktéw, dzieki czemu:

e dym lepiej sie wchtania,

e aromat jest gtebszy i bardziej naturalny,

e wyroby maja tadniejszy kolor i strukture,

e caty proces wedzenia staje sie bardziej powtarzalny i przewidywalny.

Najwazniejsze cechy osuszacza BFD10:

e Obudowa ze stali nierdzewnej - trwata, odporna na korozje i tatwa w czyszczeniu.

¢ Wydajnos$¢ dopasowana do wedzarni Borniak - idealny przeptyw powietrza w komorze.

¢ Precyzyjna cyrkulacja powietrza - szybkie i rbwnomierne osuszanie catej partii produktéw.

e Cicha i energooszczedna praca - komfort uzytkowania bez ucigzliwego hatasu.

¢ tatwa obstuga - podigczany bezposrednio do panelu sterowania wedzarni, w petni kontrolowany z jego poziomu.
* Bezpieczehstwo uzytkowania - stabilne parametry pracy przez caty cykl suszenia.

Zastosowanie:

e osuszanie miesa i ryb przed wedzeniem,

¢ przygotowanie seréw i warzyw,

* suszenie owocow,

* poprawa efektywnosci i jakosci wedzenia w kazdej wedzarni Borniak.

Osuszacz Borniak BFD10 to niezbedne uzupetnienie wedzarni dla kazdego, kto chce osiggac¢ profesjonalne, powtarzalne
efekty i perfekcyjny smak domowych wyrobdéw.

Stét pod wedzarnie Borniak - centrum dowodzenia Twojej kuchni
plenerowej (sprzedawany oddzielnie)

Stét pod wedzarnie Borniak to wszechstronne i niezwykle praktyczne narzedzie, ktére znaczgco podnosi komfort pracy przy
wedzeniu. Zostat zaprojektowany z mysla o pasjonatach domowych wyrobéw, ktérzy cenig sobie porzadek, wygode i
profesjonalne rozwigzania. To idealne uzupetnienie wedzarni Borniak - kompatybilne zaréwno z modelami Borniak 70, jak

i Borniak 150.

Funkcjonalnos¢, ktdra robi réznice
St6t zapewnia nie tylko stabilne miejsce pod wedzarnie, ale tez petnoprawng przestrzen robocza do przygotowywania mies,
ryb i dodatkéw. Dzieki przemyslanej konstrukcji wszystko, czego potrzebujesz, masz zawsze pod reka.

Najwazniejsze cechy stotu pod wedzarnie Borniak:

¢ Duza przestrzen robocza - blat o wymiarach 62,5 x 62,5 cm i no$nosci az 120 kg bez problemu pomiesci wedzarnie
oraz wszystkie niezbedne akcesoria.

¢ Pojemna szuflada - wyposazona w prowadnice, idealna do przechowywania rusztéw, mis, przypraw i narzedzi.

¢ Mocna dolna pétka - z tylng poprzeczka, daje dodatkowe miejsce na wyzsze przedmioty lub umozliwia montaz
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przystawki do zimnego wedzenia.

¢ Mobilnos¢ i wygoda - cztery obrotowe kétka z gumowa bieznig i hamulcami pozwalajg tatwo przestawic stot i
bezpiecznie go unieruchomic.

e Wieszak z trzema haczykami - praktyczne miejsce na szczypce, rekawice czy inne akcesoria, zawsze w zasiegu reki.

¢ Trwata, profesjonalna konstrukcja - wykonany z wysokiej jakosci szlifowanej blachy kwasoodpornej AlSI 304, odpornej
na korozje i tatwej w czyszczeniu.

Komfort, porzadek i styl
Stoét pod wedzarnie Borniak to nie tylko mebel - to Twoje centrum pracy podczas kazdej sesji wedzenia. Utatwia organizacje,
przyspiesza przygotowania i sprawia, ze wedzenie staje sie jeszcze wieksza przyjemnoscia.

Podnies komfort wedzenia ze stotem pod wedzarnie Borniak - praktycznym, trwatym i eleganckim rozwigzaniem dla
kazdego mitosnika doskonatego smaku.

Adapter do zimnego wedzenia - rozszerz mozliwosci Twojej wedzarni (sprzedawany
oddzielnie)

Adapter do zimnego wedzenia to praktyczne akcesorium opcjonalne, ktére pozwala cieszy¢ sie wyjatkowym smakiem
wedzonych potraw przy niskich temperaturach. Dzieki niemu mozesz wedzi¢ delikatne miesa, ryby czy sery, zachowujac ich
naturalng strukture i aromat.

Dlaczego warto go miec¢?

¢ Wedzenie przy niskich temperaturach - od kilku stopni powyzej temperatury otoczenia.

¢ Delikatny, aromatyczny efekt - idealny do ryb, drobiu, seréw czy wedlin.

* tatwy montaz i obstuga - podtaczasz adapter i od razu mozesz rozpoczg¢ sesje zimnego wedzenia.
¢ Rozszerza funkcjonalnos¢ wedzarni - pozwala na petne wykorzystanie potencjatu urzadzenia.

Adapter do zimnego wedzenia to akcesorium dla kazdego, kto chce w petni odkry¢ mozliwosci swojej wedzarni i tworzy¢
wyrafinowane, delikatne wedzone wyroby.

Pokrowiec do wedzarni Borniak - skuteczna ochrona przez caty rok (sprzedawany
oddzielnie)

Pokrowiec do wedzarni Borniak to praktyczne i niezawodne akcesorium, ktére skutecznie chroni urzgdzenie przed
niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi oraz zanieczyszczeniami. Wykonany z wytrzymatych i odpornych materiatéw,
pozwala zachowa¢ wedzarnie w doskonatym stanie przez dtugi czas, nawet podczas przechowywania na zewnatrz.

Najwazniejsze zalety pokrowca:

¢ Wytrzymate i odporne materiaty - zapewniaja solidng ochrone przed wiatrem, stohcem i zmiennymi warunkami
pogodowymi.

¢ Ochrona przed kurzem i zabrudzeniami - skutecznie zabezpiecza wedzarnie przed pytem, lis$¢mi i innymi
zanieczyszczeniami.

¢ Wodoodpornos¢ - chroni urzadzenie przed deszczem i wilgocia, zapobiegajac korozji i uszkodzeniom.

e Otwoér wentylacyjny - umozliwia prawidtowg cyrkulacje powietrza, minimalizujac ryzyko kondensacji wilgoci wewnatrz
pokrowca.

Trwatos¢ i spokdj uzytkowania

Dzieki odpowiedniej ochronie wedzarnia zachowuje estetyczny wyglad i petng funkcjonalnosé, a jej zywotnos¢ zostaje
znaczaco wydtuzona.

Pokrowiec do wedzarni Borniak to prosty sposéb na skuteczng ochrone i bezpieczefstwo Twojego sprzetu - niezaleznie od
pogody i pory roku.

Kota Borniak - swoboda wedzenia w kazdym miejscu (sprzedawane oddzielnie)

Kota Borniak to praktyczny i niezwykle funkcjonalny dodatek do wedzarni, ktéry znaczaco zwieksza komfort jej uzytkowania.
Dzieki nim przenoszenie i manewrowanie sprzetem staje sie lekkie, szybkie i bezwysitkowe - bez koniecznosci dZzwigania czy
statego ustawienia w jednym miejscu.

Zestaw sktada sie z czterech solidnych, gumowych kétek o srednicy 50 mm, ktére umozliwiajg ptynne i stabilne
przemieszczanie wedzarni po réznych powierzchniach. To idealne rozwigzanie, jesli chcesz wedzi¢ w ogrodzie, pod wiata lub w
innym dogodnym miejscu - zawsze tam, gdzie aktualnie potrzebujesz.

Dlaczego warto wybrac kota Borniak?

¢ Precyzyjne manewrowanie - Cztery obrotowe kota zostaty zaprojektowane tak, aby zapewni¢ maksymalng zwrotnos¢ i
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tatwos¢ prowadzenia wedzarni. Zapomnij o problemach zwigzanych z ciezkimi i nieporecznymi konstrukcjami.
¢ Antyposlizgowe opony - Gumowe kota z ztobionym bieznikiem gwarantujg doskonata przyczepnos¢ na réznych
nawierzchniach - od kostki brukowej, przez beton, po tarasowe deski. To wieksza stabilnos¢ i bezpieczenstwo
uzytkowania.
e Zintegrowane hamulce - Kazde koto wyposazone jest w hamulec, ktéry pozwala szybko i pewnie unieruchomi¢
wedzarnie w wybranym miejscu. Dzieki temu urzadzenie pozostaje stabilne nawet podczas intensywnej pracy.

Wiecej wygody, wiecej mozliwosci

Kota Borniak zwiekszajg mobilno$¢ i wszechstronno$é wedzarni, dajgc Ci petng swobode w planowaniu przestrzeni i pracy. To
idealne rozwigzanie dla oséb, ktére cenig wygode, bezpieczenstwo i elastycznos¢ uzytkowania.

Kota Borniak to niezbedny dodatek dla kazdego, kto chce wedzi¢ bez ograniczen - wygodnie, bezpiecznie i doktadnie tam,
gdzie ma na to ochote.

Poréwnanie aktualnych modeli wedzarni na rok 2026

Dane techniczne:

Materiat

Materiat zewnetrzny
Napiecie znamionowe
Moc urzqgdzenia
Sterowanie

Maks. temperatura
Zakres pracy
Maksymalne obcigzenie
Pojemnosé komory

Wymiary (DxSxW)

Wymiary opakowania

Waga paczki

=
<
=}
Q
<

Wyposazenie z karty produktu Producenta:

e Szafa Wedzarnicza,

¢ Panel sterowania,

e Generator dymu,

e Misa ociekowa,

e Skraplacz,

¢ Regulowane nézki 4 szt.,

BBDSW-150
590214272104
Stal nierdzewna 14016
Szlifowana stal nierdzewna 1.4016
230V
2005 W
Wifi
150 °C
0-150°C
10 kg
150 L (42 x 49 x 71cm)
52x71xN5cm
38kg
55x61x104 cm
43 kg

24 miesigce
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Uchwyty do drzwi,

Uchwyty do przenoszenia 2 szt.,
Miseczki na wode 2 szt.,

Kable zasilajace,

Kabel przedtuzacz do GD,

Kije wedzarnicze 3 szt.,

Komin z szybrem,

Ruszt,

Haki,

Zrebki wedzarnicze 3x2L,
Zrebki wedzarnicze 2x2L,
Sondy do pomiaru temteratury 2 szt.
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