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Borniak Smoker BBQ INOX
TIMER BBDST-70V 1.4
(BBDST-70V1.4)

Cena 5 549,00 zt

I Dostepnosé Na zamoéwienie
Czas wysytki 5 dni

i Numer katalogowy BBDST-70V 1.4
Kod EAN 5902114271558

Opis produktu

Szafa wedzarnicza wykonana jest z blachy ze stali nierdzewnej szlifowanej. Blacha ta nadaje wedzarni piekny wyglad
oraz spetnia wysokie standardy higieniczne.

Jedno urzadzenie umozliwia wedzenie na zimno* i wedzenie na gorgco. Prosta obstuga i zawsze profesjonalny rezultat
doskonatego smaku wedzonek.

Nowy panel sterowania TIMER dla naszych wedzarni Borniak za pomocg, ktérego kontrolujemy czas pracy grzatki
elektrycznej oraz oddzielnie czas pracy generatora dymu i osuszania.

Elektroniczny panel sterowania do precyzyjnej kontroli temperatury (maksymalna temperatura do 150 oC) gwarantuje
niskie koszty eksploatacji.

Pojemnos¢ 70 litréw z 6 poziomami na 10 kg miesa lub wedzonej zywnosci.

Borniak jest wydajny i energooszczedny dzieki specjalnej technologii izolacji $cian z silikonowa uszczelka i
magnetycznym zamknieciem.

Wnetrze wykonane jest ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia.

Misa ociekowa na ttuszcz oraz miseczki na wode i do zbierania popiotu wykonane ze stali nierdzewnej umozliwiajg
fatwe czyszczenie.

Komin stuzy do regulacji gestosci dymu, ktéry dostosowujemy do wiasnych potrzeb.

State, optymalne wytwarzanie dymu do 8 godzin bez ponownego napetniania i podgrzewania przy niskich kosztach
eksploatacji.

Zrebki Borniak sg oczyszczone, produkowane bez dodatkéw chemicznych i konserwantéw.

Cztery nézki o regulowanej wysokosci (opcjonalnie dostepne kota przemystowe).

*Adapter do zimnego dymu sprzedawany osobno.

Opis

BBQ

Smokers

Wyjatkowe Smokery dla mitosnikéw Amerykanskiego barbecue. Czyli, dtugie, powolne opiekanie mies w niskich
temperaturach z wykorzystaniem dymu. Nasze niezwykte wedzarnie BBQ sg bardzo popularne nie tylko wsréd fanéw
amerykanskego grilla ale takze podczas wedzenia na ciepto lub zmino.

Idealna dla poczatkujgcych i profesjonalistéw

Wedzarnia Borniak to nie tylko pierwszy wybdér do zeberek, mostkdéw, szarpanej wieprzowiny, kietbasy czy tososia. Niezaleznie
czy wedzicie na ciepto, czy na zimno - wedzarnia Borniak zapewnia doskonate rezultaty za kazdym razem. Ponadto jest bardzo
tatwa w uzyciu.
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Sprébuj!

W wedzarni mozna utrzymywac statg temperature i dymi¢ przez dowolny czas. W automatycznym generatorze dymu, zrebki
transportowane sa przez spiralng podajnika i spalane na elemencie grzewczym. Dzieki tej specjalnej technologii firmy Borniak
mozliwy jest szczegdlnie delikatny proces wedzenia z wysokiej jakosci dymem. W ten sposéb wedzona zywnos¢ jest nie tylko
wyjatkowo smaczna, ale takze doskonale zachowana, jak za dawnych czaséw.
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