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Bilet na: Akademię
Grillowania 11.09.25

Cena 320,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 5 dni

Numer katalogowy 8678

Opis produktu

Akademia Grillowania – Szkolenie Kulinarne z Pasją
Lokalizacja: SalonGrilli, ul. Brzeźnicka 42, Częstochowa
Prowadzący: Zespół SalonGrilli oraz Zbigniew Zalewski – szef kuchni 

Czym jest Akademia Grillowania?
To wyjątkowe wydarzenie dla miłośników grillowania – zarówno amatorów, jak i bardziej zaawansowanych entuzjastów kuchni
plenerowej. Pod okiem doświadczonych prowadzących poznasz tajniki przygotowywania aromatycznych dań na grillu,
opanujesz techniki obróbki różnych rodzajów mięsa i warzyw, a także odkryjesz ciekawe połączenia smakowe.

 

Harmonogram Dnia

17:00–17:30 – Powitanie i Wprowadzenie

Rozpoczniemy od przywitania uczestników, krótkiego omówienia przebiegu zajęć oraz prezentacji wykorzystywanego sprzętu.
Poznasz plan akademii i cele każdego z modułów.

 

Moduł 1: Smash Burger (17:30–18:00)
Sztuka przygotowania idealnego burgera – od formowania mięsa, przez grillowanie, aż po finalne składanie bułki z dodatkami.
  

Moduł 2: Podudzie z Kurczaka (18:00–18:45)
Sekrety soczystego kurczaka z grilla – odpowiednie marynowanie, temperatura i czas pieczenia.
  

Moduł 3: Stek z Kalafiora (18:45–19:20)
Grillowany kalafior jako danie główne – pokazujemy, jak warzywa mogą być pełnowartościową alternatywą dla mięsa.
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Moduł 4: Karmelizowana Gruszka (19:20–19:50)
Słodki finał na grillu – deser z owoców w nowoczesnym wydaniu.
  

Moduł 5: Grillowanie Steków (19:50–20:50)

Na wielki finał – steki! Nauczysz się, jak dobrać odpowiednie mięso, jak uzyskać pożądany stopień wysmażenia i jak wydobyć
maksimum smaku.

 

Zakończenie Akademii (od 20:50)

Czas na wspólne zdjęcia, rozdanie certyfikatów oraz rozmowy przy ostatnich smakach z grilla.

 

Dodatkowo: Przepisy dla Uczestników
Po szkoleniu każdy uczestnik otrzyma zestaw przepisów z zajęć – by móc samodzielnie odtworzyć dania w domu i dzielić się
nimi z bliskimi.
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