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Bilet na: Akademie
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Czas wysyiki 5 dni
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Opis produktu

Akademia Grillowania - Szkolenie Kulinarne z Pasja

Lokalizacja: SalonGrilli, ul. BrzeZnicka 42, Czestochowa
Prowadzacy: Zespét SalonGrilli oraz Zbigniew Zalewski - szef kuchni

Czym jest Akademia Grillowania?

To wyjatkowe wydarzenie dla mito$nikéw grillowania - zaréwno amatoréw, jak i bardziej zaawansowanych entuzjastéw kuchni
plenerowej. Pod okiem doswiadczonych prowadzacych poznasz tajniki przygotowywania aromatycznych danh na grillu,
opanujesz techniki obrébki réznych rodzajéw miesa i warzyw, a takze odkryjesz ciekawe potaczenia smakowe.

Harmonogram Dnia
17:00-17:30 - Powitanie i Wprowadzenie

Rozpoczniemy od przywitania uczestnikéw, krétkiego oméwienia przebiegu zajeé oraz prezentacji wykorzystywanego sprzetu.
Poznasz plan akademii i cele kazdego z modutéw.

Modut 1: Smash Burger (17:30-18:00)

Sztuka przygotowania idealnego burgera - od formowania miesa, przez grillowanie, az po finalne sktadanie butki z dodatkami.

Modut 2: Podudzie z Kurczaka (18:00-18:45)

Sekrety soczystego kurczaka z grilla - odpowiednie marynowanie, temperatura i czas pieczenia.

Modut 3: Stek z Kalafiora (18:45-19:20)

Grillowany kalafior jako danie gtéwne - pokazujemy, jak warzywa moga by¢ petnowartosSciowa alternatywa dla miesa.
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Modut 4: Karmelizowana Gruszka (19:20-19:50)

Stodki finat na grillu - deser z owocéw w nowoczesnym wydaniu.

Modut 5: Grillowanie Stekéw (19:50-20:50)

Na wielki finat - steki! Nauczysz sie, jak dobra¢ odpowiednie mieso, jak uzyskaé pozadany stopiefh wysmazenia i jak wydoby¢
maksimum smaku.

Zakonczenie Akademii (od 20:50)

Czas na wspolne zdjecia, rozdanie certyfikatéw oraz rozmowy przy ostatnich smakach z grilla.

Dodatkowo: Przepisy dla Uczestnikéw

Po szkoleniu kazdy uczestnik otrzyma zestaw przepiséw z zaje¢ - by mdéc samodzielnie odtworzy¢ dania w domu i dzieli¢ sie
nimi z bliskimi.
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